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833.
VYHLASKA
ministerstva zemédélstvi
ze dne 28. Cervence 1949

o rozdéleni vykonu puisobnosti v oboru zemédélské spravy
mezi ustfedni narodni vibor hlavniho mésta Prahy
: a obvodni narodni vybory.

M:nisterstvo zemédélstvi v dohodé s ministerstvem vnitra
stanovi po slySeni ustfedniho narodniho vyboru hlavniho mésta
Prahy podle § 3 vladniho nafizeni ze dne 31. biezna 1949, &. 81,
o rozdéleni vykonu plsobnosti praZskych organt lidové spravy:

¢l L. )
Pusobnost ustredmho narodniho vyboru, »

(1) V oboru zemédélské spravy vykonava ustifedni narodni
vybor hlavniho mésta Prahy vSechny tkoly lidové spravy, které
jinak nalezeji do plsobnosti krajskych narodnich vybort a dale
tyto Gkoly lidové spravy, které jinak nalezi vykondvati v prvni
stolici okresnim narodnim vybortiim a mistnim narodnim vybortm:

1. pecuje o ulehéeni a zlepSeni domaci price zemédélskych Zen,

2. povoluje pfeménu orné pudy na padu jinak uZivanou,

3. obstarava vybér plemeniku, opatiuje vefejné plemeniky a
rozvrhuje p¥ispévky na obvodni narodni vybory, '

4. povoluje zcizovani koni,

5. dozird na vysazovani ryb a mna ochranu rybolovu, povoluje
vyjimky ze zdkazu lovu ryb v dob& hajeni, vystavuje pri-
kazy o opravnéni k vykonu rybatskych prav a rybarské listky
a vydava povolenky k rybolovu, -

6. povoluje aukce zvifat, dozird na zoclogické zahrady,

7. jmenuje laiky — ohledatele dobytka,

8. vykonava lesni dohlédaci sluzbu, poveluje pfemé&nu lesni pady

na pudu jinak uzivanou, provadi piedpisy o myslivosti, s vy-
jimkou vydavani loveckych listki, a spravuje lesni majetek
a honitby hlavntho mésta Prahy jako svazku lidové spravy,

9. pridéluje vazané stavebni hmoty, pomocné hmoty a suro-
viny pro zemédélskd druistva a zemédélské podniky k udrzo-
‘vacim a provoznim Glellim v zemédélstvi,

10. provadi predpisy o nahradé Skod, zplGsobenych Zivelnimi

: pohromami na zemédélském majetku, pokud k tomu je jinak
prislusny okresni niredni vybor,

11. rozhoduje o zatazeni zemé&dé&lskjch pozemkd do vyrobnich
oblasti pro dafiové Glely a podava navrhy ve vécech zemd-
délského Gvéru,

12. provadi zakon o nové pozemkové reforms,

13. spravuje velkostatky a velkovykrmny hlavniho mésta Prahy
jako svazku lidové spravy ve svém obvodu a veskery zemé-
délsky majetek hlavniho mésta Prahy mimo svij obvod,
jakoz i zemédélsky majetek nadaci a fondd ve spravé hlav-
niho mésta Prahy,

14. vydava v oboru zemédélské spravy vSeobecné zavazné pied-
pisy. ; s
(2) Ustfedni narodni vybor ¥idi a usmérnuje v obora

zemédélské spravy &innost obvodnich narodnich vybord, dohliZi,

aby obvodni narodni vybory plnily-své povinnosti a vykonava
vieobecné tkoly, které vyplyvaji z nadfizeného postaveni Gstied-

‘niho narodniho vyboru viiéi obvodnim narodnim vyboram.

¢l II.
Pusobmost. obvodnich narodnich vyborii.

(') Obvodni narodni vybory vykonavaji v oboru zemudelqke
spravy vSechny tkoly lidové spravy, které jinak naleii vykona-
vati v prvnf stolici okresnim néarodnim vyborlim a mistnim na-
rodnim vyborim, pokud jejich vykon nepiislusi podle ¢l. L. astied-

“nimu narodnimu-vyboru.

(2) Obvodni narodni vybory plni v tomto oboru zejména
tyto dkoly:
1. sjednavaji vyrobni smlouvy se zemé&délei,
2. rozvrhuji osevni plochy na jednotlivé zemé&d@lské zivedy a
povinné plochy zeleniny na zahradniky,
3. provadéji predpisy o pomoci rolnikim pii uskutectiovani
zemédélského vyrobniho planuy,
4. vedou evidenci ploch kultur a osevi,
. provaddji predpisy o nihradé Skod zphsobenjch Zivelnimi
pohromami na zemédélském majetku, pokud k tomu je jinak
piislusny mistni narodni vybor,

[

6. provadéji ochranu rostlin proti Skodlivym ¢initeltm,

-3

. vydavaji lovecké listky,
8. vedou evidenci hospodafského zvifectva a vydavaji uzavér-
kové listy,
9. provadéji veterindrni prohlidky zvifat a \}daVaJl ptuwdm
dobytei listy,
10. spravuji zemé&délsky majetek hlavniho meata Prahy ve svém
obvodu s vyjimkou velkostatku,
11, provad&ji v oboru zemédé&lské spravy trestnl Fizen{ spravni.
(*) Obvodni narodni vybory spoluptsobi v cboru zemddélské
spriavy podle smérnic nebo podle doZadani Gstfedniho narvcdniho
vyboru i ve vécech, které podle ¢&l. I mnéalezeji do puhsobnosti
ustfedniho narodniho vyboru.

Za ministra:
Yodsloii v. r.
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’ 834.
VYHLASKA
ministerstva préace a sociglni péce

ze dne 27. ¢ervence 1949,

\

kterou se vydavaji smérgice o sloZeni socialné politické komise
okresnich ndrodnich vybori.

Podle § 7, odst. 2 vladniho natizeni ze dne 7. Cervna 1949,
¢. 189 Sb., o organisaci lidové spravy v okresech, stanovi minis-
terstvo prace a socialni péée v dohodé s ministerstvem vnitra
toto:

§ 1.

(1) Okresni narodni vybory zFidi socidlné politickou komisi.

(2) Socialné politickd komise je poradnim a pomocnym
crganem okresniho narodniho vyboru pro véci vy¥izované refe-
ratem prace a socialni péce.

§ 2
(') Socialué politicka komise méa sedm c¢lenu.

(%) Predsedou komise je referent price a socialni péce.

(®) Za dalsi ¢leny zvoli plenarni zasedani okresniho nérod-
niho vyboru: '

dva ¢leny jako zastupce Revolu¢niho odborového hnuti na
pravrh jednotné odborové organisace,

jednoho ¢lena jako zastupce zemédéleu na navrh Jednotného
svazu Ceskych zemédélei, na Slovensku Jednotného svazu slo-
venskych zemédéleq,

jednoho ¢lena jako zastupce mladeze na navrh Ceskosloven-
ského svazu mléadeze.

(1) Pri volbé dalsich dvou élent je tieba prihlizeti k tomu,
aby v komisi méli pfiméfené zastoupeni Zeny a pracujief z hlav-
rich v{robnich cbort v okrese.

§ 3.

Tajemnikem socialné politické komise je prednosta referatu
prace a socidlni péce.

§ 4.

(1) Pro tkoly organisace a ochrany prace zvoli socialné po-
litickd komise péti¢lennou subkomisi pro pracevni kadry.

(%) Predsedu této subkomise a 2 jeji ¢leny zvoli z osob
navrzenych jednotnou odborovou organisaci.

(*) Pfi volbé dalsich ¢lenu je tfeba pfihlizeti k tomu, aby
v subkomisi méli zastoupeni také Zeny a pracujici z hlaynich vy-
robnich oboirt v okrese.

§ 5.

(Y) Pro Gkoly vSecobecné socialni péce, vietné péée o mla-
dez, zvoli socialné politicka komise péti¢lennou subkomisi pro
socialni péd.

(?) Pii volbé piedsedy a €lent této subkomise je tieba pri-
hlizeti k tomu, aby v ni byly pifimérené zastoupeny jednotna
odborova organisace a ostatni celonarodnf masové organmisace,
a to pokud mozno osobami, které jsou samy prakticky &inné
v oboru vseobecné socialni péée, zejména v pééi o' mladez.

§ 6.

Za predsedu subkomise pro pracovni kadry i subkomise pro
socialni pé¢i muze byt zvolen toliko ¢élen socidlné pohtické
komise.

S 7.

Ziizeni subkomise pro pracovni kadry a subkomise pro so-
cidlni péci, jakoz i volbu jejich ¢lent, schvaluje rada okresniho
narodniho vyboru. )

§ 8

Vyhlagka ministra vnitra ze dne 10. dubna 1947, & 371 C.
1. I, o poradnich sborech pro koordinaei ¢innosti nirodnich v¥-
bord pri mobilisaci pracovnich sil, se zruSuje.

Za ministra:
Dr. Levéik v. r.

835.
VYHLASKA
ministerstva vyiZivy
ze dne 22, ¢ervna 1949
o vyrobé a oznafovani konservované zeleniny.

Ministerstvo v§zivy vyhlasuje podle § 1 dekretu presidenta
republiky ze dne 27, ¥ijna 1945, ¢. 118 Sb., o opattenich v ¥izen{
vyzivovaciho hospodafstvi, ve znéni zdkona ze dne 1. prosince
1948, ¢. 274 Sb.,, a se souhlasem predsedy vlady podle § 41,

. odst. 5 zdkona ze dne 27, ¥ijna 1948, & 241 Sh., o prvnim péti-

letém hospodarském planu rozvoje Ceskoslovenské republiky a
v dohodé s ministerstvem zdravotnictvi:
I. Cast vsSeobecna.
§ 1.

Konservovanou zeleninou se rozumi zelenina upraveni tak,

aby se prodlouzila jeji normalni trvanlivost:
§ 2
(1) Zelenina se konservuje:

a) sterilaci teplem v nezavadnych, neprodysnych plechovych
krabicich, sklenénych lahvich neb jinjch nezdvadnych oba-
lech, .

b) Gpravou prost¥edi (nakladanim do octa, soli a pod.), a

¢) odnétim podminek rozkladu (suSenim).

(2) Konservovani zelenina musi vyhovovati ustanovenfm
této vyhlasky.
§ 3.

K vyrobé konservované zeleniny se smi pouzivati jen Cerstvé,
tisté, zdravé, neprestarié a nepoSkozené zeleniny.

§ 4.

Prisad vyhovujicich platngm potravinovym predpistim (vody,
soli, cukru a jinych dovolenych sladidel, octa a jinych kyselidel,
barviv atd.) se smi k vyrobé konservované zeleniny pouZivati,
jen pokud je to podle dalsich ustanoveni této vyhlasky piipustno.

§ 5.

Nialevu se smi pouZivati jen v mno#stvi nezbytné nutném,
Neni dovoleno plniti nelakované plechovky nalevy a néaplnémi,
které narusuji (koroduji) stény plechovek.

§ 6.

Konservovana zelenina se oznacuje na obalu nebo nalepce
(etiketé) na ¢elném misté ndzvem druhu zeleniny pédle jakost-
nich skupin uvedenych v této vyhlasce (jakostni skupiny
jsou v dal$im textu vytistény proloZené); zaroven je tieba
vyznaditi zpusob konservace (§ 8, odst. 1, § 12, § 15, odst. 1),
dale pak velikost, pokud je to v této vyhlasce stanoveno (na p¥.
,,Obrovsky cely chiest sterilovany, v sladkokyselém nélevu“;
.Cervena Fepa sterilovani, v sladkokyselém nalevu“; ,.Cervena
fepa nakladani, v kyselém nélevu®; ,Okurky mlééné vykysané,
v solném nélevu, velikost 9 az 12 em“; ,Stfedné jemny hrasek
sufeny“). Na obalu nebo nélepce jest dale uvésti firemni ozna-
teni odpovédného vyrobee, Eistou vdhu niplné (u nemélnénych
druh@ se rozumi vaha pevné hmoty — § 7), rok sklizn€ zeleniny,
jakoZ i — pokud je to v této vyhlaSce vyslovné stanoveno —
pouzité piisady. Byla-li zelenina podle platnych pFedpisii uméle
pFibarvena nebo byla-li k ni p¥iddna chemicka konservacni
¢inidla nebo uméli sladidla, musi to byti na obalu (nélepce) vy-
znadeno (na p¥. ,,Uméle pFibarveno®; ,Konservovano p¥isadou
0.1% benzoanu sodného*; ,,Obsahuje umélé sladidlo — sacharin),

§ 7.

(1) U konservované zeleniny 8 nalevem se rezumi pod
pojmem ,,viha niplné&“ nebo ,,vd4ha“ minimalni ¢istd véha pevné
hmoty. Stanovi se zvaZenim pevného podilu naplné po pétiminu-
tovém odkapéani na draténém situ s otvory 5X5 mm.

(2) Ciselné ddaje, tykajici se vihy nebq poltu kusili, uve-
dené v této vyhlasce, plati, pokud neni ve zvlastnich p¥ipadech
jinak urdeno, pro t. zv. 1 kilogramové konservy (ohaly 1/1).

II. Cast zvlastni.

a) Zelenina sterilovand.

§ 8.
(1) Sterilovanou zeleninou se rozumi zelenina teplem steri-
lovana [§ 2, odst, 1, pism. a)]

-

]
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a) v sladkoslaném nebo ve slaném na’.levu,
b) v sladkokyselém nebo kyselém nalevu,

c)

jako zeleninové protlaky (protlakovd zelenina),

d) jako zeleninové stavy.

(2) Jako p¥isad p¥i vyrobé stenlovane zeleniny se pouziva:

soli (NaCl, do 2% obsahu nalevu), cukru nebo jinych dovolenych
pladidel, kyseliny citronové, vinné, mlécné, octa, kofeni a zdra-
votnd nezavadné vody. Konservalnich éinidel jest moZno pouziti
pouze u protlaku z rajskych jabliéek a kelupu, pokud nejsou
plnény do neprodysné uzavienjch obalt.

(*) O vyrobé & oznalovani zeleninovych $tay bude vydana

zvlastni vyhlaska.

Zelenina sterilovana v sladkoslaném nebo

A.

§ 9.
glaném mnalevu:
Chrest.

I. Chieat cely; konserva nesmi obsahovati pryty (pazochy)

8.

.Obrovsky cely chrest;

. Tenky

. Velmi

. Velmi’

. Jemna karotka;

dfevnaté nebo ménécentié; chiest budiz s uzavienymi hla-
vitkami a peélivé oloupan.

konserva smi obsahovati
nejvyse 18 prakticky stejné silnych pryta (pazochit); vaha
600 az 625 g.

. Silny cely ch¥est; konserva smi obsahovati nejvyse

32 prakticky stejné silnych prytu (pazochi); vaha 600 az
625g.

. St¥edni cely ch¥est; konserva smi obsahovati nej-

vySe 48 prakticky stejné silnych prytd (pazochii); vaha 600
az 625 g.

. Tenky cely chiest; konserva smi obsahovati nejvyse

68 prakticky stejné silngch pryti (pazochu), vaha 600

a7 625 g.

. Chrest zlomkovy; konserva musi obsahovati ¢asti chrestu
priblizné stejné velikosti a jakosti.
.Hlavi¢kovy silny zlomkovy ch¥est a hla-

vickovy stiedni zlomkovy chiest; konserva
musi obsahovati hlavicky uzaviené nejvySe 6 cm dlouhé;
vaha 550 g. Z

. Silny zlomkovy ch¥fest; konservovany chfest musi

odpovidati jakosti silnému celému ch¥estu a obsahovati hla-
vitky délky 6 em v minimilnim poétu 156% vahy a kusy
prytu (pazochi) délky nejméné 5 cm; vaha 550 g.
Stfedni zlomkovy ch¥est; konservovany chiest
musi odpovidati jakosti stfednimu eelému ch¥estu a obsaho-
vati kusy délky nejméné 5 cm; vaha 550 g.

zlomkovy ch¥est; konservovany chiest
musi odpovidati jakosti tenkému celému ch¥estu a obsaho-~
vati kusy délky nejméné 5 em; vaha 550 g.

. Dlouhé od¥ezky ch¥estu musi odpovidat jakesti

silnému a stfednimu chfestu a konserva musi obsahovati
kusy délky nejméné 3 em; vaha 550 aZ 570 g.

. Odfezky ch¥estu; konserva obsahuje kusy délky do

3 c¢m; vaha 550 az 570 g.

. Hrasek musi byti vyrovnangch vlastnosti, mlady, mékce duz-

naty, zeleny a stejnomérn& vybarveny; hraSek vadny, zluty,
hnédy, jakoZ i zbytky luskd a neéistoty je nutno odstraniti.
jemny hrasSek je takovy, ktery propada
sitem se ¢tvercovymi otvory do 7 mm; vaha 525 g.

.Jemny hrasSek je takovy, kterjy propadi sitem se

¢tvercovymi otvory do 7.5 mm; vaha 525 g.

. Stfedné jemny hrasSek je takovy, ktery proepada

sitem se ¢étvercovymi otvory do 8.5 mm; vaha 550 g.

. Hrigek je takovy, ktery propada sxtem se étvercovymi

otvory do 9 5 mm; vaha 550 g.

.HraSek polévkovy je takovy, ktery zlstdva na sité

po proseti velikostnich skupin uvedenych pod ¢é. 1—4.

. Karotka musi byti ¥adné oSkrabana a oéisténa, stejné veli-

kosti a stejnych odrid s dervenou duzninou.

jemna karotka (patizZska); konserva
musi obsahovati nejméné 120 celych kust vyrovnaného ob-
1ého tvaru a velikosti; vaha 550 g.

konserva musi ob«ahovatx nejmér®

60 celych kust; vaha 550 g.

CH.
.Jemny kvétak; konaena musi obsahovati svétlé, po

.Velmi

. Rajska jablicka; .

. Krdjena karotka; konserva obsahuje karotku nakrd-

jenou na kostky nebo nudle; vaha 550 g

. Fazolové- lusky. Ke konservovani nesmf byti pouZito luskd

v pokrocilém stadiu zralosti a luskl s vldkny. Fazolové lusky
zelené a zluté, t. zv. voskové nesméji byti smideny.
jemné fazolové lusky; konserva musi
obsahovati celé lusky dlouhé aZ 6 em, Siroké aZ 6 mm, mladé
a 5tihlé, s drobnymi a nevyzrilymi semeny; viha 550 g.
Jemné fazolové lusky; konserva musi obsahovati
celé lusky dlouhé az 8 cm, Siroké aZ 8 mm; véha 550 g.

.Fazolové lusky; konserva musi obsahovati celé lusky

dlouhé az 10 cm, Siroké az 10 mm; vaha 550 g.

.Limané fazolové lusky: viha 575 g.
. Krajené fazolové lusky:
. Brukev (kedlibna). Konservuji se az

vaha 875 g.

5 mm silné platky
kifehké a loupané mladé brukve svétlé barvy, bez dievna-
tych mist; vaha 550 g. Jemné nejmladsi hstky mohou byti
pridany jen do 6% vahy.

Celer musi byti zdravy, loupany, svétlé barvy, nakrajeny na
platky; vaha 550 g.

.Celer jemny; konservg musi obsahovati az 5 mm silnd

platky celeru, svétlé nebo lehce nazloutlé barvy bez kazu
a rzi.

. sy 2 rd » v z
. Celer je v platcich nebo kostkach, barvy az mirné na-

hnédlé, s ojedindlymi skvrnami.

. Cerny kofen musi byti loupany, svétlé baryy, délky 5

az 10.5 em; vaha 575 g.
konseyvovana sméji byti jen rajska
jablidka odrtid stejnych technologickych vlastnosti.

.Loupani rajska jabli¢ka jsou ervend nebo zluta

rajski jablicka oloupani, bez Zeber, o priméru 30 az 50 mm.

. Neloupana rajska jablié¢ka jsou lervena ncho

Zluti zdrava rajska jablicka, elasticky mékka, vybrani a
stejnomérné vybarvena, bez Zeber, o praméru 30 az 50 mm
s pevhou neporusenou slupkou.

.Zelena rajska jabli¢ka musi byti tuha, zdrava

s hladkou silnou slupkou, o priméru 30 az 50 mm.
Kvétak.

pripadé nazloutlé, uzaviené, tuhé ruziee, na kusy rozde!ene
a bez rezivych mist; vaha 550 g.

. Kvétak; konserva musi obsahovati bélavé nazloutlé, az

slabé nahnédlé rizice na kusy rozdélené; vaha 550 g.

Kapusta riazi¢kova (pupenatka). Konservuji se jen
uzaviené hlavi¢ky {pupeny) ruziékové kapusty velikosti 15
az 35 mm, zbavené vadnych a volnych odstalych listkd; vaha
500 az 550 g.

J. Hlavkevé zeli.

[y

. Bilé

zelf; konserva obsahuje nakrouhané bilé zeli
z tvrdych vyzralych zelnych hlavek, zbavenyeh listkd a
hrubjych kostala (vieten); vaha 550 g.

.Cervené zeli; konserva obsahuje nakrouhané Eervenéd

zelf, které jinak vyhovuje podminkim uvedenym pod ¢ L

. Zeleninova smés.

1. Jemnéa zeleninova smés s houbami musi
obsahovati: ;
jerého hrasku . nejménd 30% ¢isté vahy
zlomkového. chiestu stifedné sil- X
ného neb kvétdkn . . . . nejméné 10% &isté vahy
hub — pouze mladé plodnice Jen
jednoho z. téchto druhlt hub:
h¥ibu obecného (Boletus bul-
bosus), lisky obecné (Cantha-
rellus cibarius), ryzee pravého
(Lactarius deliciosus) a vace-
lavky (Armillaria mellea) .- . nejméné 107 cisté vahy
brukve (kedluben) . . . nejvyse 15% disté vihy
fa/o]ovch lusek krajenych neb
14 ; nejvyse

. nejvyse

200, disté vahy
20% ¢isté vahy

amante!

jemné karotky .
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nebo
. nejvyse 20% ¢isté vahy

petrZele nebo pastindku
tufinu nebo jejich smési
2. Zeleninova smés musi obsahovati:
st¥edné jemmého hrasku . . . nejméné 30% Cisté vihy
jemné karotky . . . . . . nejvySe 40% ¢isté vahy
brukve (kedluben) . . . . nejvyse 30% &isté vahy
fazolovych lusek krajenych nebo
lamanych . . nejvyse
petrzele nebo pastmaku nebo
tu¥inu nebo jejich smési . nejvyse

§ 10.

20% (isté vahy

30% Ccisté vahy

Zelenina sterilovand v sladkekyselém nebo kyselém ndlevu.

A

i e

. Okurky sterilované ve sladkokyselém nélevu.

Cervenda ¥Yepa musi byti jemné duZniny, temného
stejnomérného vybarveni, oloupani a nakrijend na stejno-
mérné platky nebo Yezy o sile do 4 mm; vaha 550 aZ 600 g.

Cibulka (nakladacka).

.Jemna cibulka musi byti bilé, po p¥ipadé slab& na-

Jloutlé barvy, zbavena krkd a list, ko¥inkd a povrchovych
slupek, stejnomérné velikosti, dob¥e oloupan4, o priméru 10
az 30 mm, nesmi obsahovati Zluté ani hnédé cibulky; vaha
550 g.

. Cibulka je barvy Zlutavé a% slabé nahnédlé, zbavena

Jistti, ko¥ink@ a povrchovych slupek, stejnomérné velikosti,
dob¥e oloupand, o priméruy 10 aZz 30 mm; véha 550 g.

.Redkvi¢ka mus{ byti zdrava, nerozpukana, plna, (,ne-

vyseptala®), zbavend koiinka a listd. V p¥ipadé nutnosti je
pripustné ptibarveni dovolenymi barvivy.

K vyrobé
sterilovanych okurek se smi - pouzivati jen tvrdych, nepfe-
zralych, dob¥e vyvinutych okurek — naklddacek. Kofeni a

zelenina k pripravé nalevu musi byti dobré jakosti, bez

plisnd a hniloby a bez zvlastniho zépachu. Sterilované
okurky se t¥idi podle téchto velikosti: ‘

konserva musi obsahovati okurky o velikosti
5 az 7 cm,

konserva musi obsahovati okurky o velikosti
7 az 9 cm, ‘

konserva musi obsahovati okurky o velikosti
9 az 12 cm,

Velikost okurek musi byti uvedena v oznaéen{ vyrobku.
Vaha pii baleni 1/1 — 550 g, p¥i baleni 5/1 — 2500 g.

skupina ‘a;
skupina b;

skupina c;

. Okurkovy salat. K vyrob& sterilovaného okurkového

saldtu musi byti pouZito jen loupanych salatovych, ne p¥ili§
semennych okurek, p¥iéné nakrajenych na jemné platky.
Horkych a piezralych plodd se nesmi pouziti. Vaha 550

az 600 g.

Okurkové Fezy.

Loupané okurkové Yezy 2z okurek nepfezrilych,
loupangch, zbavenych vnitfni mékké duzniny, nakradjenych
na Yezy; pouZije-li se okurek nakladadek o velikosti do
12 c¢m, nenf nutno z nich vnitini mékkou duZninu odstra-
fiovati,

Neloupané okurkové ¥ezy z okurek neloupanych,
nakrajenych na fezy.

. Zeleninova smés (mixed pickles). ~—
¢

1. Jemn4 zeleninova smés (anglicky mixed
pickles) musi obsahovati tyto druhy zeleniny a hub
bezvadné jakosti:
hrafku 4 . 4 . » s o . . Dejménd 5% Cisté vahy

. nejméné 2% Cisté vahy
nejméné 10% ¢isté vahy
nejméné 10% Cisté vahy
nejméné 5% Cisté vahy

chrestu=itvs S SRR T,
fazolovych lusk@t « ¢« « o+ o &
kvetaku ssites e il yem of i s
loupané cibule . . . & o W
hub — pouze mladé plodnice jen
jednoho z téchto druhdG hub:
hiibu obecného (Boletus bul-
bosus), liSky obecné (Cantha-
rellus cibarius), ryzce pravého
(Lactarius deliciosus) a_vac-

lavky (Armillaria mellea) . . nejméné 5% cisté vdhy

b)

fedkvicek . nejméné 5% Cisté vahy,
nejméné 5% (isté vahy,

. nejméné 109 cisté vihy,

.
.
.
.
.

petrzele “ovl at o ia vl
celeru h, ko L,

papriky . . .. . . . . .nejméné 5% {isté vahy,
okurek . . . . . . . ., .‘nejvySe 30% Cisté vihy
karotky jemné . . . . . . nejvySe 25% Cisté vahy

zelenjch rajéat . . . . . . nejvjde 20% ¢isté vahy

2. Zeleninovd smés (mixe?i pickles) musi
obsahovati tyto druhy zeleniny:
kvétdku . . . . . . . . .nejménd 5% disté vihy,
fazolovych luskd . . . . . . nejméné 5% (isté vihy,
loupané cibule . . . . . . nejméné 5% (isté vihy
okurek , . . . . . . . .nejviSe 30% d&isté vahy
brukve . . . . . . . . .nejviSe 25% ¢isté vAhy
mrkve . . . . . ... . «~DejvySe 25% &sté vahy
zelenych rajéat . . . . . . nejvySe 20% &isté vihy
fedkVe nebo pastindku nebo je-
jich smési. . . . . . . .nejvySe 20% &isté.vahy
petrzele . . . . . .. . . . .nejvyse 20% ¢&isté vahy
§ 11.

Jako protlakova zelenina se konservuji tyto druhy zeleninyt

Protlak ze Spendatu musi byti jemny, zahuitény,
kaSovité hustoty, vyrebeny z mladych Spenitovych listh
o minimalni refraktometrické suSiné 7%, prosty vSech ne-
distot, zejména pisku. Za Spenat médi prost§ se povaZuje
Spenat, ktery obsahuje pouze stopy médi. Spenat pfibarveny
solemi médi nesmi obsahovati v 1 kg vice nez 55 mg médi.

Protlak z rajskych jabliéek; konserva musi
byti vyrobena z vyzralych, Gplné zdravych rajskych jablicek,
bez plisné; po propasirovdni se protlak zahusti na 30%
refraktometrické susSiny (p¥ipustna tdchylka 29%). Obsah
tékavych kyselin ve vyrobku, pFepoctenych na kyselinu
octovou, muze byti nejvySe 0.156%. Hotovy protlak musi
miti cihlové &ervenou barvu, p¥ijemnou chut lerstvych raj«
skych jablicek bez horkosti a cizi p¥ichuti. Pribarveni vy-
robku a piipadné pouZiti konservaénich ¢inidel musi byti
uvedeno v oznaceni vyrobku (§ 6).

. K e &up, kofenény zévar z rajskych jablek; konserva musf

byti vyrobena z vyzralych, Gpln& zdravych rajskjch jablek,
neposkozenych, bez plisné; po propasirovani se zahusti za
p¥idani ko¥eni na 16% refraktometrické suSiny (pfipustna
tchylka 2%). Hotovy keéup musi miti cihlové Zervenou
barvu, pifjemnou chut Zerstvych rajskych jablek a kofenf -
bez hoikosti a pachuti. Pfibarveni vyrobku a pouziti kon-
servacnich ¢inidel musf byti uvedeno v oznaeni vjrobku
(§ 6).°

b) Zelenina keonservovana itipravou prostiedi.
§ 12.
Zeleninovou konservovanou upravou prostiedi se rozumi:

zelenina nakladana v kyselém neb sladkokyselém nalevu nebg
mléénd vykysana v solném nélevu,

zelenina nakladana v soli.
§ 13.
(1) Zelenina nakladani v kyselém neb sladkokyselém nalevu

nebo mlécné vykysanid v solném nalevu smi obsahovati,

nen{ touto vyhlaskou jinak stanoveno, jen tyto piisady:

a) ocet (kvasny neho trestovy),

b) kychynskou stl,

¢) dovolena sladidla,

d) kyselinu citronovou, mléénou nebo vinnou,
e) pravé kofeni,

f) kopr, celer, mrkev, ClbL]l, kten,

g) zdravotné nezdvadnou vodu,

pokud

h) konservaéni prostiedky pokud jsou pripustné. Pouziti kons

servaénich prostfedkd musi byti vyznadeno na o

lepce) zboZi — viz § 6,

b
bal

u (na- 4



I — Chstka 129,

GYedni list republiky Ceskoslovenské ze dne 5. srpna 1949.

Strana 867,

(2) Prisady musi byti ¢isté, resp. zdravé a derstvé, dobré

jakosti, bez plisné, hniloby a ciziho zé&pachu, nezachvéicené nemo-
cemi a Skudei. Voda budiz zdravotné nezévadna.

A

. Zelend rajska jabli¢

Okurky; pripravuji se nakladanim okurek do octa za pii-
dén{ kofeni a ostatnich potfebnych prisad, po pripadé i kon-
serva¢nich prostfedkd nebo naklddanim okurek mlééné vy-
kysanych do slané vody nebo nakladianim okurek do slané
vody a po mlééném vykysani jich pfeloZzenim do octového
néalevu, K vyrob& se smi pouzivati jen zelenjch, celych
okurek bez skvrn. Nakladaji-li se okurky na dal¥ zpraco-
vani, moino pouzit i okurek mechanicky pogkozenych.
Ckurky se t¥{di podle téchto velikosti:

skupina a obsahuje okurky o velikosti . . .
skupina b obsahuje okurky o velikosti . . . 7 aZz 9 em,
skupina ¢ obsahuje okurky o velikosti. . . 9 a% 12 cm,
skupina d obsahuje okurky o velikosti. . . 12 aZ 15 cm.
Velikostni skupina musi byti uvedena v oznafeni vyrobku.

5az 7 cm,

Rajska jablicka; konservovana sméjf byti jen rajska jablicka
odrid stejnych technologickych vlastnosti.

.{ervend rajska jablidka; konservoviny sméji byti

jen plody bez Zeber, elastické mékkosti, s pevnou, neporue-
nou slupkou, velikost 30 az 60 mm v praméru.

ka; konservoviany sméji byti
jen zelené plody, stejnom&rné vybarvené, velikost 30 az
60 mm v praméru.

C. Cervend ¥epa; konservovana smi byti jen salatova fepa

jemné duziny a stejnomérného tmavého vybarveni, oloupani,
varend a nakrajeni na stejnomérné platky nebo Fezy silné
do 4 mm,

D.1. Paprika; konservovany sméji byti jen stejnomérng vy-

CH.

. Paprika plnéna

. Paprika plnénéd kysanym

.Cibulka

. Cibulka jemnj

.Fazolové lusgky celé

barvené plody (tmavé nebo svétle zelené), -plné, vyrovnané
velikosti, zbavené stopek a semen, ale jinak neposkozené.

smifenou zeleninou (mi-
xed picklem); konservuji se jen plody vyhovujici usta-
novenim uvedenym pod ¢. 1, plnéné mixed picklem (viz
lit. K), p¥p. uzaviené skrojkem rajského jablitka.
zelim; konservuj{
se jen plody vyhovujiei ustanovenim uvedenym pod ¢&. 1,
plnéné dobrym kysanym zelim (viz lit, M), piipadné
uzavieni skrojkem rajského jablitka.

. Cibulka-nakladacka; cibulky musi byti stejnomérné velikosti,

zbavené listd, ko¥inkd a povrchovych slupek. Cibulky ruzné
zbharvené nutno zpracovavat oddélend a nelze je misiti.
nejjemnéjsi (perlovka); cibulky do
1.5 em v prameéru.

(naklddacka); cibulky do 8 cm
v prumeéru.

Kopr;
mladého

k naklddéni smi byti pouZito jen Fadné omytého
kopru bez kofenlt a dfevnatych ¢asti,

. Kvétak.

Jemny kvétak; konservuji sc svétlé az bélavé na-
Zloutlé, tuhé ¢asti, vzniklé rozdélenim uzaviené rizice, bez
rzivych, zcernalych nebo zelenych mist.

. Kvé&tak; konservuji se bélavé nazloutlé az slab& nahnédlé;

tuhé ¢asti rizice, nanejvys s nepatrnymi rzivymi misty.

. Celer; musi byti loupany, beze rzi.

.Jemny celer je v platcich o tlouffce az 6 mm, barvy

svétlé neb lehce nazloutlg bez skvrn a kazi,

3
. Celer je v plateich neb v kostkdch, barvy aZ nahnédlé,

nejvyse s ojedinélymi skvrnami,

Fazolové lusky; konservovati se nesméji lusky v pokrocilém
stadiu zralesti ani lusky s \lc.f’ny Odrudy nestejnych techno-
logickyeh vlastnosti nufno zpracovavati oddélend a nemi-
siti je.

jsou délky mnejvyge 10 em,
stejnomérné dlouhé, zelené nebo Zluté, bez vldken, s drob-
nymi nevyzralymi semeny,

2.

Fazolové lusky kraJene zeiene nebo zluté jsou bez
vlaken nebo zpracovavaji se po odviaknéni,

. Peperony (pfefferony) jsou drobnoplodé paléivé papriky,

Konservuji se jen zelené, stejnomérné

vybarvené plody,
s vnitinim oplodim, zdravé a nepofkozené.

. Okurkové rezy.

1. Loupané okurkové Yezy musi byti z okurek nes<

L.

prezralych, loupanych,

zbavenych semen, nakrijenych po
loupéni na Yezy.

.Neloupané okurkové Fezy musi byti z okurek

neloupanych, nakrajenjch na fezy.

. Zeleninova smés (mixed pickles).

1. Jemni zeleninova smés (anglicky mixed
pickles) musi obsahovati tyto druhy zeleniny a hub
bezvadné jakosti:

LY
hrasku . . . . . . s &+ .nejméné 5% Cisté vahy,
chfestu . . . . . « + . .nejméné 2% Cisté vahy,

fazolovych luskd . . + « .

kvétdku . . . . . . . .
loupané cibules . . . . . . nejménd 5%
hub — pouze mladé plodnice jen - —
© jednoho z téchto druhd hub:
h¥ibu obecného (Boletus bul-
bosus), lisky obecné (Cantha-
rellus cibarius), ryzce pravého
(Lactarius deliciosus) a véc-

nejméné 10%

¢ v

¢ v
nejméné 10% c¢isté vahy:

Cisté v

Cisté v

lavky (Armillaria mellea) . . nejmén& 5% &is evéhy
fedkvicky . . . . . . . .nejméné 5% cist( \ahy,
petrzele . . . . . . . . .nejméné 5% cisté vahy,

cele!'u T S S S S
papriky . . . . . . . .
okurek . . . . . . . .
karotky . . . . . . -
rajskych jablicek . . . +

nejméné 109 ¢i :te wéhy
nejméné 5%
nejvyse 30%
nejvyse 25% é sté véhy
nejvyse 209

2. Zeleninova smés (mixed pickles)
kvétaku . . . . . o 0 . . neJméne 5%
fazolovych luska . . + . . . neJméné 5% Cisté vahy,

loupané cibule . ¢ ¢ « s+« . . nejméné 5% Cisté vahy,
okurek , . . . . ., . . .nejvySe 80% Cisté vahy
mrkve .>. . . . . . . .DejvySe 25% Cisté vahy
brukve . . . . . . ... .DejvySe 25% Cisté vAhy
rajskych jabli¢ek . . & . . nejvySe 209 Cisté vahy,
fedkve, pastindku nebo jejich

smési . . . . . . . nejvySe 20% &isté vahy,
petrZele . . . . . , . .Dejvyse 20‘7 ¢isté vahy,

K ¢ 1. a 2. Obe jakosti zeleninové smési (mixed
pickles) mohou obsahovati téZ velmi mladé palice kukurléné
do délky 6 cm, a to nejvice do 5% ¢isté vahy. \

Calamadda: konservqu se tyto druhy zeleniny n@krajené
na jemné souvislé Fezy:

celeru . ./ . . . « § 8 i
petrzele neb pastmaku . B B o
paprikovych luski zelenych , .
loupané cibule . . . . . . .
okurek . . i © @
zelenych 1aJskych Jabhcek i v e
zell . & ¢ o v o e e s

nejméné 5% disté vahy‘
nejméné 10% C¢isté vahy,
nejménd 15% Cisté vahy,
nejméné 15% ¢isté vahy,
nejvyée 30% Cisté vahy,
nejvyse 20% cisté vahy,
nejvyse 80% Cisté vahy,

e w e e

Kysané zeli. K vyrobé kysaného zeli nutno pouiivati
jen vyzralfch, tvrdgch hlavek bilého nebo Cerveného zeliy
zbavenyeh vnéjsich pofkozenych listd a hrubjch koStalk
(vieten). Zeli nakrouhané dlouhym a pravidelnym Tezemy
musi bjti za p¥isady kuchyfiské soli, po p¥, kofeni (kminu),
cibule, po p¥. cukru podrobeno mléénému kysani tak, aby,
byla zup&tena Jasna barva a svérazna kyseld chut a svée
rédzng C¢istd viné, Jinych nes uvedenych piisad, zejména
chemikalif jakéhokoliv druhu, konservatnich ¢inidel, octa &
kyseliny -mlécng nesmi byti pouzito,
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§ 14. -

Zelenina nakladanad v soli je michana krou-

hana zelenina dale uvedenysh druht, obsahujici jako piisadu

pouze kuchynskou sl (NaCl) v mnozstvi nezbytné nutném ke

konservovani, nejvise viak 207 {&isté vahy zeleniny, pFi femi

obsah soli v procentech musi byt vyznaéen na obalu (deklaro-
van). Zelenina v soli obsahuje:

celeru . . .+ . .nejméné 10% Cisté vahy
petrzele a paqtmaku ; . nejvyse 80% cisté vahy
mykye . e . nejvyse 40% cisté vahy
brukve . s et T e . nejvyse 2b% d¢isté vahy
petrzelové nati . . . . nejvyse 4% disté vahy
celerové nati . . ., . . . nejvyie 5% Cisté vahy

¢) Zelenina konservovana odnétim podminek rozkladu (susend
zelenina).
§ 15.

(1) Zeleninou konservovanou odnétim podminek rozkladu se
rozami zelenina suSena.

(3) SuSeni zelenina se vyrabi z derstvé, neprestar]é,
zpravidia p¥edvafené zeleniny, a to vypuzenim vody (suSenim)
v takové mife, aby rozvoj mikreorganismi byl-znemoznén a ze-
lenina se tim stala zpasobilou k dalsimu uloZeni. Po dokondeném
sudeni smi zelenina obsahovati jen 7 aZ 9% vody, v prodeji nej-
vySe 18 az 14% vody.

(?) K sufeni se smi pouZivati jen zeleniny Cerstvé sklizené
.a peclivé oCisténé (oskrabané, oloupané a ped.), Casti zeleniny
k suSeni nevhodné nutno odstraniti.

(*) P¥i suSeni zeleniny je tfeba dbati, aby nebyla porusena
typicka jeji viné a chut cizi piichuti nebo vini, ani jemnost
a barva, a aby suSeni zelenina, ponoieni do &isté studené vody,
piijala pokud moZno plné, suSenim ji odfaté mnozstvi vody.

(%) Jakékoli umé&lé barveni suiené zeleniny neni dovoleno.

§ 16.

(1) Suseni zelenina musi byt ba1ena tak, aby se zabranilo
jejimu znehodnoceni.

(%) SuSens zelenina se bali:

1. Do papirovych pytld nejméné dvojitych, papirovych nebo ple-
chovych soudkli nebo do jinych vhodnych a zdravotnd ne-
zavadnyeh oball.

2. Mnozstvi po 100 g &isté vahy do obali z kartounti, celofanu,
voskového papiru neb aluminiové folie nebo do jinych vhod-
nych a zdravotné nezavadnych obali.

8. Lisovana zelenina po 100 g &isté vahy do obald z celofanu,
voskovaného papiru neb aluminiové folie nebo do jinych
vhodnyeh a zdravotné nezdvadnych obald. .

(*) U kazdého baleni podle odstavee 2, €. 2. a 3. nutno uvéstt
v gramech Udaje, jakému mnozstvi lerst\é zeleniny odpovida
Rripli obalu, jakoz i presny navod k upotiebeni a piipravé vy-
robku. U zeleninové smé&si (julienky) nutno uvésti téi presné
druhové sloZeni vyrobku.
' § 17.

Jako stSeni zelenina se konservuji tyto druhy zeleniny:

A. HraSek: k suSeni nesmi byt pouZite hrasku Zlutého ani
hrasku napadeného Skiidei. Zbytky luskd a neéistoty je nutno
vylouéiti, errobek musi byt odridové jednotny. Jakosti uve-
dené dale pod . 1. a7 3. nesméji obsahovati vice, nez 2%
pulek.

1. Velmi
propada sitem s kruhovitymi otvory o 6 mm prumeéru.

2. Jemny hris e‘k je takovy, ktery po usuSeni propada

sitem s kruhovitymi otvory o 7 mm pruméru.

3 Styedné jemny hrasek je takovy, ktery po usuSeni
propada sitem s krchovitymi otvory o 8.5 mm.

4. Hrasek polévkovy je takovy, kterf zistavd na sité
po proseti druhti uvedenych pod é. 1 az 3.

B. Fazolové lusky. K suSeni se smi pouzZiti jen fazolovych
lusktt jemnych, Stihiych ‘bez vlaken, s drobnymi plochymi
semeny. Vyrobek budiz odrtdové jednotny. Fazolové lusky
se susi celé, té7 podélng, pmcné nebo Sikmo Fezané, nebo 14-
mané na 2 az 3 kusy,

jemny hrasek je takovy, ktery po usuSen{

C. Bilé zeli. K suSeni se pouzivd krouhaného bilého zeli zé
zdravych a vyzrélich zelnych hlavek, zbavenych vnéjsich
poskozenych listd a kostald.

D. Cervené (modré) zeli K sufeni se pouzivd krou-
haného erveného zeli z tvrdych a vyzrilych zelngch hlivek,
zbavenych vnéjsich podkozenych lista a kostalu.

E. Kapusta. K suSeni se pouZivd kapusty krouhané z uza-
vienych hlavek, zbavenyeh vnéjiich poskozenyeh lista,

F.RuzZi¢koyvai kapusta. K sulenf se pouZiva o¢idténgch
celych nebo pulenych kapustovych ruzicek.

G. Karotka. K sufeni se pouziva stejnomérnd roziezané ka-
rotky syté ¢ervené duZniny.

H Mrkev. K s®eni se pouziva zdravé, ¢isté, stejnomérné roz.
fezané mrkve s oranzovou aj fervenou duZninou,

CH. Celer. SuSenim se konservuje kofen i nat, K suSeni ko--
Tenové casti (hlizy) se pouZiva loupané hlizy svétlé barvy,
jemné krouhané, Celerova nat uréeni k suSeni nesmi obsa-
hovati zluté listy ani plevel a nesmi byt zneéisténa piskem.

1. PetrZel. Susenim se konservuje kofen i nat. K sueni sa
pouziva duznatého kotene dob¥e olisténého a jemnd krouha-
ného. Petrzelova nat uréena k suseni nesmi obsahovati zluté
listy ani plevel a nesmi byt zneciSténa piskem.

J. Pastinak. K sudeni se pouziva ko¥ene dobie oliiténého
a jemné krouhaného.

K. Brukev (kedlubna). K suSeni se pouZziva nedfevnatych
brukvi (kedluben) zbavenych listu, olisténych, loupanjch a
jemné nakrajenych.

L. Kvétak. K suseni se pouziva pevnych kvétakovych rizic
na ¢asti rozdélenych, barvy svétlé, az bélavé nazloutlé, bez
zhnédlych mist. =

M. Cibule. K suSeni se pouzivad cibule zbavené stonkd, listd
a kofinka i povrchovych slupek, jemné nakrajené,

N. Cesnek. K suSeni se pouzivd cesneku v strouzkich nebo
strouzkl Fezanych, dobfe vyvinutych, zbavenych stonki, lista
a kofinkd i povrchovych slupek.

O.8pena t. K sufeni se pouZiva mladych, dokonale pranych
gpenatovych listd, bez ko¥inkd a zlutych listki. Vyrobek ne-
smi byt znedistén piskem,

P. Kopr. Susiti Ize bud mlady, nevykvetly kopr, obsahujicl
jen listy, nebo mlady, nevykvetly kopr i se stonky.

R. Por. K suSeni se pouziva poru jemného, krijeného, zbave-
ného koiinktt a poskozenych ¢asti stonku.

" 8. Zeleninové smési — julienky (Zilienky).

1. Velmi jemna zeleninovi smés musi obsaho-
vati nejméné 12 druhu zeleniny, z ¢ehoz:

braska . . . . . . . . .nejméné10% disté vahy
fazolovych luskit . . . . . . nejméné 5% {isté vahy
hlavkovych zelenin  (kapusty

. nejvyse 25% &isté vahy
. nejvySe 25% &isté vahy

hlavkové a pupenatky) . .
karotky: o v v W e s

2. Jemna zeleninova smés musi obsahovati nej-
méné 9 druht zeleniny, z éehoz:
hrasku . . . . . . . . .nejménd 5% Cisté vahy

hlavkovych zelenin (ko%t’élovm) nejvyse 30% ¢&isté vihy
karotky . = . . ®0 . nejvySe 35% Cisté vahy

3. Zeleninova smés musi obsahovati nejméné 6
druht zeleniny, z éehoZ viak nejvyse 40% karotky.

IIT. Ustanoveni zavére¢na,
§ 18.

(1) Ustanoveni vyhlasek ministra vyzivy ze dne 24. erverce
1647, & 788 U. L I, o tiideni, oznacovéni a baleml ovoce a zele-
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niny, mlmstryne vyZivy ze dne 25. dubna 1949, & 533 U, 1. 1,
o pouzivani jemnych plechovych ghala v prumy'slu Vymvy, a usta-
noveni prislusnych predpisi c&ovich nejsou touto vyhlaskou
dotéena.

(%) Predpisy vydané byv. Svazem zahradnicko-vina¥skym,
zejména pak vyhlasky tohoto Svazu ze dne 1, za¥i 1942, & 816
0. L, o vyrobé ovoenych, zeleninovych a houbovych kongerv v zéa-
chovkéach, pokud odporuji ustanovenim této vyhlasky se Frusujf.

§ 19.

Ministerstvo vyzivy v dohodé s ministerstvem zdravotnictvi
miZe povoliti v jednotlivych piipadech z ustanoveni této vy-
hlasky vyjimky.

§ 20.

Prestupky ustanoveni této vyhlasky se trestaji podle §§ S
a 9 dekretu & 118/1945 Sb., ve znéni zdkona &, 274/1948 Sh.

. § 21.

(1) Tato vyhlaska nabjva Glinnosti t¥icitym dnem po dni
vyhlaseni.

(2) Konservovani zelenina vyrobena prede dnem uéinnosti
této vyhlasky muze byt uvadéna do obéhu pouze do 30. éervia
1950.

Ministryné:
Ing. Jankovcova v. r.

-

836.
VYHLASKA
nejvyssiho uFadu cenového
ze dne 3. srpna 1949
0 cenécil Cerstvé zeleniny, Cerstvého ovoce a ¢erstvych hub

domaciho pivodu.

xvz

Nejvyssi Gfad cenovy stanovi podle § 2, odst. 1 vladniho na-
Fizeni o ziizeni nejvyssiho uFadu cenového toto:

§ L
(1) Nejvyssi ceny niZe uvedenych druhd cenatve zélenmy,

ovoce a hub doméciho puavodu, jakostni tiidy A, se stanovi
takto:

Péstitelské Spotl"ebitelské
ceny od -ceny od
Druh zeleniny, 5. srpna 7.srpna
ovoce a hub: . 1949 az do 1949 az do

dalsi apravy  daldi Gpravy

mnozstvi Kés mnoZstvi Kdés

Celer s nati (o nejmensim prd-
méru 3 em). — ,pouze na ob- '
. 100 kg

jednavku vykupce 300.— 1 kg 5.10
Celerova nat — pouze na objed-

navku vykupce . 100kg  150.— l1kg 290
Cibule (o priaméru nad 4 cm)

— pouze na objednidvku vy- .

kupce . 100kg  250.— 1kg 4.40
Cibule zbounka — pouze na

objednavku vykupce . . . . 100kg 70.— 1kg 1.70
Cervena fepa (o priméru nad

6 cm) . .100kg 110— 1kg 230
Cesnek syrovy (o praméru nad )

3 cm a délee naté do 10 cm) —

pouze na objednavku vykupce 100 kg 1900.— 1kg 28.80
D mé lahvovita . 100 kg 66— 1kg 1.70
Dyné ostatni . 100kg 40— 1kg 1.80

Druh zeleniny,
ovoce a hub:/

mnozstvi  Kés  mnozstvi Kés
Fazole:
bez vldken . . . . . . .100kg 550.— 1kg 880
s vlakny . . 100 kg  170.— 1kg 320
Kapusta (nejmensi vdha hlavky \
500 g) . 100kg 8560.— 1kg 690
Karotka bez naté (o nejmenSim
priméru u odrid s dlouhym
kofenem 25 mm a u odrad
s kratkym kofenem 35 mm) . 100kg  250.— 1kg 4.40
Kedlubny bilé s natf (o pri-
méru nad 8 em) . .+ . 100 kusia 100.— 1 kus 1.60
Kedlubny modré s nati (o prﬁ-
méru nad 8 cm) . . . 100 kusa 160.-— 1kus 250
I kg 1 kg
Kopr ve svazeich o 100 g . . svazku 83— svazku 510
Kopr stonkovy . £ f!)dkg 140.— jen pro pramysl
Kvétak: = -
I. velikost (o praméru nad :
22 em) e alsions 9. 1 kus 13.80
1. velikost (o priméru nad g :
18 cm) 1 kus 6.— 1 kus~ 940
IT1. velikost (o pruméru nad
2000 101) B A Sl kus 3.— 1 kus 4.80
Kvétak polévkovy, nevybéhly (o
nejmensim prumérn 8 cm) 1 kus 1.— 1kus 1.70
Majoranka zelena . . . . . 100kg 700.— @ 1kg 1110
Melouny cukrové . . . . . .100kg 560.— 1kg 9.—
Melouny vodové L 100kg - 280—, 1lkg 480
Okurky nakladacky:
4— 6 cm . 100 kg 1000.— jen pro pramyst
6— 9 cm . 100 kg  600.— jen pro primysl
9—12 em . 100 kg 260.— jen pro primysl
12—15em . . . . . . .100kg  130.— jen pro prumysl
F" rostky oot 100 Ke 40— " Tk ®i1.30
Okurky salatové sklenikové (ha- ' ;
dovky) = .5« . . . 100kg 600.— 1kg 960
Okurky salatové skupina A (ze- <
jména parenistni) . 100kg - 450.— 1kg 7.30
Okurky salatové skupina, B . . 100kg 260.—  1lkg 4.40
Paprikové lusky (o délce nad :
QO . et wRe 100 kg  750.— 1 kg 11.80
PetiZel s nati (o nejmensim pri- o - :
méru 2em) . . . . . . 100kg -350.— 1kg 590
PetrzelovA naf kadefavd ve 1lkg 1kg
svazeich 0 100 g . . svazkia  10.—  svazkld 1550
Rajska jablicka 1kg 8.— 1kg 1250
Redkvitky (o nejmendim pifé. svazek o
- ném praméru 15 mm) . . . 100 kust 10.— 10 kusech 1.9
Salat hlavkovy:
1. velikost (o nejmensi véze -
“hlavky 230 g) . . 100 kust 140.— 1kus 2.30
11. velikost (o nejmensi vize ,
hlavky 180 g) . 100 kust 100.— 1 kus 1.60
Stérbak (o nejmensi véze hlav-
ky 230 g) . . . 100 kustt 140.— tkus 2.30
Zeli bilé (nejmensi vaha hliv-
kylkg) ¢ » . .100kg 150~  1kg 290

Péstitelské  Spotrebitelské
ceny od ceny od
5. srpna 7. srpna
1949 az do 1949 az deo

dal&f Gpravy

dalsi apravy
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Péstitelské  Spotiebitelské

ceny od ceny od

Druh .zeleniny, 5.srpna 7.srpna
ovoce a hub: 1949 az do 1949 az do .

dalsi apravy  dalsi dpravy :
mnozstvi Kés mnozstvi  Kés

Angrest zraly . . 100kg  500.— 1kg 8.30
Broskve: ‘
jakostni t¥{da I. (o p¥iéném .
praméru nad 50 mm) . 100 kg 2500.— 1kg 37.90
jakostni t¥ida II A (o pFiéném :
praméru nad 45 mm) . 100 kg 2000.— 1kg 30.50
jakostni tiida II B (o piiéném
~  praméru nad 40 mm) . 100 kg 1100.— 1kg 17.20
jakostni t¥da IIIL. . . . .100kg 500.— jen pro primysl
Jablka:
jakostni t¥ida. I (Prhsvitné
#luté — o nejmensim pru- :
méru 60 mm) . . . . . 100kg 1400.— 1kg 21.60
jakostni t¥ida II: = L
skupina A . . ., . . .100kg 1000— 1kg 15.70
skupina B /. . . . »100kg 700.— 1kg 11.30
jakostni t¥ida III . . ¢ ¢ .100kg 850.— jen pro pramysl
Maliny zahradnf . . . . . .100kg 1800.— 1kg 27.50
Meruniky: . :
jakostni t¥ida I (o praméru S
nad 40 mm) .-, . . .100kg 1500.— 1kg 23.10
jakostni t¥ida II:
skupina A (o praméru nad
3%5mm). . . . . . .100kg 1100.— 1kg 17.20
skupina B (o priméru nad :
30 mm) . . . . ., .100kg 800— 1kg 12.70

| jakostni t¥ida III . . . , .
‘Hrusky —gjakostni t¥ida II:

100 kg 300.— jen pro pruamysl

skupina A, . . . . . .100kg 700.— 1kg 1130
skupira B . . . . . . .100kg 500— 1kg 8.30
jakostni tijda ITI, , . , .100kg -200.— jen pro primysl
Rybiz erveny a bilfy . . « 100kg 1200.— 1kg 18.60
Rybiz éerny . . . . . o «100kg 1600.— l1kg 24.60
Slivy, renklody a mirabelky: o
i jakostni t¥ida I ., . . , . 1X0kg 700.— 1kg 11.30
jakostni trida II:
skupina A .. . . . ,100kg 600.— lkg 9.80
skupna B . . . . . .100kg 400.— 1kg 6.80

jakostni t¥ida IIT . . , . , 100kg 800.— jen pro pn'uﬁysl

Bvestky a poloSvestky:
jakostni tiida I (Esslingenska,
Liitzelsachsenska a Zimm-

rova) . . .100kg 800— kg 12.70
jakostni tiida II . . , . .100kg  600.— lkg 9.80
jakostni t¥ida III . ¢oe s e 100 kg  400.— jen pro pramysl

Visné:
jakostni t¥ida I . . , ., .100kg 1300.— 1kg 21.10
jakostni t¥ida II . . . , .100kg 800.— 1kg 12.70
jakostni tiida IIT . . 100kg  400.— 1kg 6.80
Cerstv? houby (sbéraéska cena): -

I. cenova skupina . , . . 100kg 2500.— 1kg 4440
1I. cenova skupina . . . 100kg 1000.— 1kg 21.80
III. cenova skupina . ., ., . 100kg 800.— jen pro primysl

(2) Péstitelské ceny se rozuméji franko vykupni misto, nebo
franko vagon nakladaci stanice, nebo franko ¢lun, bez obald,
Spottebitelské ceny se rozuméji s obalem.

(%) K péstitelskym cendm ovoce (jakostni tiidy I a II) vy-
bird vykupce od 30. fervna 1949 od odbérateldt za kazdych
100 kg >voce prirazku Kis %0.— na Glet Ghrady ochrannych a

postiikovych latek. Tato p¥irdzka je polozkou dodatkovou ve
smyslu § 15, odstavec 1 a 2 nafizeni predsedy nejvy3iiho Gfadu
cenového ze dne 23. Cervence 1942, & 264 Sb., o tvofeni cen
v obchodu s Cerstvym zbozim a se suSenymi plody (na¥izeni
o ferstvém zbozi), Ustiedi pro hospodafeni se zemédélskymi
vyrobky jest povinno vést tuto prirdzku Géetné oddélend a na-
kladat ji podle pokynt ministerstva zemddélstvi.

) Vykupce (Ustfedi pro hospodaieni se zeméd&lskymi vy§-
robky) miize Gc¢tovat velkoohchodu odménu ve vysi 8% cen sta-
novenych v odstavei 1.

§ 2.

(1) Ceny zeleniny uvedené v § 1 plati pro zboZi jakostnt
tfidy A. Ceny zboZi jakostni tfidy B jsou nizsi o 20%, ceny zboz
jakostni t¥idy C o 60%. b

(2) Ceny ovoce jsou jiz stanoveny ruzné pro jednotlivé ja-
kostni tfidy.

§ 3.

Dale plati ustanoveni §§ 3 az 7 vyhlasky nejvyS$siho GFadu
cenového ze dne 23. kvétna 1949, ¢. 579 U. 1. I, o cenéch é&erstvé
zeleniny a Cerstvého ovoce doméaciho puvodu, vyhldsky nejvys-
Siho ufadu cenového ze dne 22. fervna 1949, ¢&. 681 0. L. I, kte-
rou se méni a dopliiuje nafizen{ predsedy nejvysSiho Gfadu
cenového o tvofeni cen v obchodu s &erstvym zbo%im a se suSe-
nymi plody, vyhlasky nejvyssiho Giadu cenového ze dne 4. &ervna
1949, ¢. 624 U. 1. 1, o cenich Cerstvych a suSenych hub domaciho
puvodu ze sbéru roku 1949 a vyhlasky ministerstva vyzivy ze

dne 14, ervna 1949, ¢&. 673 U. 1. 1, o tfidéni, oznacovani a baleni
ovoce,

8§ 4.
Piestupky ustanoveni této vyhlasky se trestaji podle dasti
&tvrté vladniho na¥izeni o zfizeni nejvyssiho ufadu cenového a
podle predpisit toto nafizeni ménicich nebo dopliujicich.

<

§ 6.

(1) Tato vyhlaska nabv GEinnosti dnem 5. srpna 1949,

e

(2) Soudasné se zruSuje vyhlaska nejvyssiho afadu cene-
vého ze dne 28. ¢efvence 1949, ¢. 805 U. 1. I, o cenach Cerstvé zele-
niny, Zerstvého ovoce a Cerstvych hub domaciho pivodu.

Za predsedu:
Dr. V. Volf v. r,

837.

REDAKCNI SDELENI
ministerstva vaitra

ze dne 5. srpna 1949 i :

o opravé tiskovych chyb ve vyhldSce nejwySsiho Gifadu cenového
ze dne 16. éervence 1949, & 786 U. 1. I, o zdlohovani lahvi pfi
‘prodeji nékterych napoju.

V § 4 vyhlasky & 786/1949 U. 1. [ majf slova ,,§ 1, odst, 4
a § 3 vyhlasky nejvy3siho afadu cenového ze dne 15. ¥ijna 1947,
¢ 1076 U. 1. I, o cenich pfirodniho lihového octa®, spravné
zniti: ,,§ 1, odst. 4 a § 4 vyhlasky nejvy3Siho GFadu .cencvého
ze dne 7. kvétna 1949, & 564 U. L. I, o cenach p¥irodniho kvas-
ného octa lihového®,

Za ministra:
Dr. Drdacky v. r.
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