UREDNI LIST

Ceskoslovenské repub‘liky

Castka 30.

V Praze dne 29. bfezna 1956.

Cena 80 haléra.

OBSAH: .
(57. a 58.) 57. Vyhlaska uradu pro normalisaci,
kterou se rudi technické statni normy pro cukraiské
vyrobky a méni se c¢islo normy pro zmrzlinu a § 3
vyhlasky afadu pro normalisaci ¢. 53/1956 G. 1.

58. Vyhlaska l’n"adq pro normalisaci, kterou se
v\yhla§uji technické statni normy pro cukrarské vy-
robky.

Ufedni sdéleni: Viénov, okres Uhersky
Brod; prohlédSeni chranéného botanického nalezisté

,Kovarav zZleb”. — Statni piirodni reservace v oblasti

-Jesenikii; oprava a doplnéni vynosu o zrizeni. — Vé-

decka aspirantura v oboru pulsobnosti Ustredniho
ustavu geologického; vyhlaseni soutéze na skolni rok
1956/57. — Konku¥s Institutu télesné vychovy a spor-

tu v Praze na mist1 docentdi, odbornych asistenti a

asistenti. — Konkurs rektoratu vysoké skoly stavi-
telstvi v Brné na mista docentii. — Konkurs rektoratu

vysoké §koly baniské v Ostravé na misto docenta pro
obor loZisek rud a nekovi.

57.
VYHLASKA

uradu pro normalisaci
ze dne 19. biezna 1956,

Kterou se rusi technické statni normy pro cukrarskeé
vyrobky ‘a méni se cislo nofiny pro zmrzlinu a § 3
vyhlaSky afadu pro normalisaci ¢. 53/1956 ©. 1.

Urad pro normalisaci vyhlasuje podle § 8 a 9
vladniho narizeni ¢. 45/1951 Sb., o technické norma-
lisaci:

Rusi se normy:
CSN 56 1151 ,,Vanocéky a mazance cukrarské”
CSN 56 1152 ,, Kolace tladené (metacky)” -
CSN 56 1154 ,Listové kynuté kolaée (plundry)”
CSN 56 1155 , Listové kynuté Sroky (plundry)*”
CSN 56 1380 ,,Cajové pedivo jadrové rQzné”
CSN 56 1551 , Listové tésto”
CSN 56 1552 , Linecké tésto”
CSN 56 1554 ,,Vaflové tésto”
CSN 56 1556 ,Jadrova hmota nepeéena”
CSN 56 1557 ,Snéhova hmota nepecena”
CSN 56 1558 ,,Zloutkové tésto (na zapékané ovoce)™
¢8N 56 1560 sZakladni tésto. na kolace (metacky)”
CSN 56 1561 ,Tésto na listové kolace (plundry)”
CSN 56 1567 ,,Hmota na mocca placi¢ky”
CSN 56 1568 ,Jadrovd hmota Fedéna”
CSN 56 1569 ,Hmota z liskovych jader (na pefeni)”

CSN 56°1601 , Listové tésto — korpus”
CSN 56 1602 ,Korpus z paleného tésta”
CSN 56 1603 , Korpus z lineckého tésta” .

CSN 56 1604 , Korpus z lineckého tésta se slazenym
tukem”

CSN 56 1605 ,,Korpus z tieného lineckého tésta”

CSN 56 1606 ,Korpus z lineckého tieného tésta se
slazenym tukem”

CSN 56 1607 ,,Korpus z vaflového tésta”
CSN 56 1630 ,,Dortova hmota — korpus"
CSN 56 1631 ,Dortova kakaova hmota — korpus”

CSN 56 1632 ,,Korpus z dortové hmoty ze suSenvch
a Cerstvych vajec”

CSN 56 1633 ,,Korpus z dortové hmoty z vajec se za-
ménnou latkou za vejce”

1634 , Korpus z barevné dortové hmoty z va=
jec se zaménnou latkou za vejce”

CSN 56 1635 , Korpus z dortové hmoty klickove, tvo-
ritko pram. 24 cm”

CSN 56 1636 ,,Korpus z dortové hmoty klickové na
fezy (tvoritko 10X 40 cm)”

CSN 56 1637 ,,Korpus z dortové hmoty (tvoritko
70X 40 cm)"”
CSN 56 1638 ,,Dortova piskova hmota — korpus”

€SN 56 1639 ,,Dortova jadrova hmota — korpus”
CSN 56 1640 ,,Dortova griliaSovd hmota — korpus”
€SN 56 1650 ,,Korpus z rolddové hmoty”

CSN 56 1651 , Korpus z barevné rolddové hmoty”

CSN 56 1652 ,,Korpus z rolddové hmoty se zimé&nnou
latkou za vejce” )

CSN 56 1653 ,,Korpus z barevné roladové h-moty se
zaménnou latkou za vejce”

CSN 56 1670 ,Hmota z bilgch mandli na peeni®

CSN 56 1701 ,Bufléry — korpus”

¢SN 56
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1920
1921
1922
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1930
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1942
1944

1945

1946
1947
1948
1951
1970
1980
1990
2010
2011

,Korpus z hmoty na piSkotové koblizky”
»~Hmota na grilidSové trubic¢ky - korpus”
,Korpus z hmoty na bezé fezy”
»Korpus z hmoty na bezé platy”

,Korpus z hmoty na tvarované bezitky
s nahrazkou bilkG”

.Korpus z hmoty na biskupské chle-
bicky” )
,Korpus z hmoty na placicky mocca”
,Korpus z jadrové hmoty na kornoutky"
,Korpus z hmoty na jadrové magronky”
»Korpus z hmoty na jadrové magronky
cajove”

wSlané tésto zakladni”

wKorpus z hmoty na vanicky’>

»Korpus z dobosovy hmoty”

,Korpus z hmoty naesnéhové pastiky™
+Korpus z terstské hmoty”

,»Dortova hmota sachrova-korpus”
,»Korpus z hmoty na heblovacky”
»Korpus z hmoty na mélnické trubicky”

,Korpus z paleného

tésta ze suSenych
vajec” g

,,Korphs z hmoty na vanic¢ky ze suse-
nyvech Zloutka”

»~Hmota na jadrové bezé a ledovky”
,,Tukové krémy”

LNaplii z tukového Krému se slazenym
tukem”
»INapln
,Bilkové krémy”

sJadrova napln s persikem’
,,Jédrové napli na peceni”
,Jadrova napli” '
,Ofechova napln”
,OTiskova napln”
»,Mandlova napli”

»Makova napln (na peceni)”

z pudingového kréemu”

,Napln puncova a rumova”
,Zloutkovy krém zakladni”
»Zloutkovy krém tukovv”
,Bilkovy krém — eovocny”
,Zloutkova Slehacka — napln”
,Palizska Slehacka lehka”
,Orechova napln (na peceni)”
»Tvarohova napln.(na peceni)”
wDrolenka na kolace”

»Napln do zapékaného ovoce”
merunkova”
jahodova”
visniova”

»Marcipanova napln
»Marcipanova napln
,Marcipanova napln
,Marcipanova napln
»Marcipanka ze sladkého persika”
wPasta z podzemnice olejnaté”

tuti-fruti”

»wCajové pefivo jadrové razné”
,»Cukrovy - rozvar puncovy”
,Fondantové polevy”
sAgarova poleva”
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CSN
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2012 ,Poleva z rybizového zele”

2013_,,Zloutkova poleva’

2014 ,,Sojova poleva’k'

2015 ,,Sojova poleva II.”

2016 ,,Sojova marcipanka”

2017 ,Fazolova marcipanka”

2018 ,Marcipanka ze suseného odstredéného
mléka”

56-2019¢,,Grilias ze sladkeého persika a podzem-
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nice olejnaté”

2021 ,,Cukrarska kakaova poleva redéna”

2022 ,,Bilkova poleva”

2220 ,,Listové trubicky”

2221 , Listové trubicky polévané”

2222 , Listové Satecky”

2223 , Listové rezy”

2224 , Listové rohlicky s jadrovou neba ma-

) kovou nanini”

2225 ,Krachle”

2226 ,Listové tycinky”

2227 ,Jablkovy zavin 1/8"

2228 ,,Vajecné vénecky”

2229 , Banany 11/2”

2230 ,,Vétrnicky”

2231 ,Linecké kolacky”

2232 ,Linecké rezy s jadrovou napini”

2233 ,,Cikanské rezy”

2234 , Linecké kosiéky s jadrovou naplni” .

2235 ,.Linecké ko$iéky s punéovou naplni a
tukovym krémem”

2236 ,Linecké kosi¢ky s puncovou napinf”

2237 , Linecké rezy ovocné”

2238 ,Linecké ovocné kosicky” .

2239 ,Linecké kolaéky tiené s marmeladou'

2240 ,;Linecké tfené rohlicky s jadrovou
naplni”

2241 ,Linecké tiené rohli¢ky s marmeladou™®

2242 ,Trené tezv”

2943 ,Linecké trené vénecéky s jadrovou
naplni”

2244 |, Vafle”

2245 , Vaflové rezy s jamem”

2246 ,,Vaflovy dort”

2247 ,Vaflové Fezy s tukovou napini”

224}3 ,Vanilinové rohlicky”

2249 Vanilinové rohlicky se slazenym
tukem”

2250 ,,Magronka” .

2251 ,Jadrové rohlicky a piskoty”

2952 , Jadrové rohlicky a piSkoty macené
v cukraiské polevé z kakaového prasku't

2253 , Jadrové rohlicky a piSkoty s jadrovou
naplni, maéené v cukréaiské polevé z ka-
kaového prasku” ‘ '

2254 , Jadrové Kolaldky”

2255 ,,Jadrové puncové rohlicky”

56 2256 ,Jadrové fezy”

56

2257 ,Marokanky”
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2258
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i 2265

6 2266
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22171
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2314

2315

2317
2318
2319

SSladké preclicky™

wBratislavské rohlicky”

SSlane. preclicky syrove”

SSlané tycinky”

““Slané tyéinky syrove”

WSlané pecivo”

»Psanicko” ;

LCajové pecivo linecké potirané
zloutkem” ’
,Cajove trene linecké ruzicky”
,Cajové linecké ovalky”

»Cajove tiené rehlicky”

,Cajove rezy se zloutkovou polevou”
»Cajove jadrové rohlicky™

»Cajové rohlicky”

»Cajové vafllové pecivo vypichované”
»Cajove jadrove magronky”

~Cajové biskupské chlebitky"
»Cajové linecké kolacky”

SIndianky se slehackou”

LHListové satecky se Slehackou”
LVanicky se Siehackou”

~Bezicky se Slehackou.

,Chlebicky se sSlehackou”

»Banany se §Slehackou™
»Hoblovacky se Slehackown™
Smetanovy dort”

JAnglicky chlebicek s mandiemi”
,,Pom(‘/ranc"ové placicky (mandlové)”
LParizské pecivo”

LParizské pecivo jadrove”
WParizské pecivo (marokinky)”
»Modelované tvary velké po 0,50 kg”
»Modelované ovoce malé po 10 dikg”
WSojove neckeé étverce”
wMélnické trubicky”
wDesert 8 dkg — bilé Tezy”
wDesert 8 dkg
LRolady male — desert 8 dkg”

— hnédé tezy”

oHnéda rolada — desert 8 dkg”
»Ko§icky — desert 8 dkg”
,Bilé koule — desert 8 dkg”
LJHnédé koule — desert 8 dkg”
wMarcipanové koule — desert”
wHTibky-desert”

wKostky s kakaovou smetanou”
»Dort s kakaovou smetanou”
wTerstské kostky”

,Griliagové trubicky”

wJadrové kornoutky”

, Vanilkoveé rezy”

,Ofechové rumové vénecky”
,.Linecké tvarohové figurky”
wJadrové obloucky”

wJadroveé ovoené zabky”
WJadrové rohlicky — tycinky
obalované”
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,.Jéarové kolacky zdobené”

»Tycinky z vlasskych jader”

LRezy z liskovych oriska”

Plzeriské piskoty mandiové”

wJadrové ovocené piskoty”

wJadrové rohlicky s tukovym kakaovim
krémem"”

,Tasticky s ovocnou naplni”

WKavové orechy” )

wPionyrky"”

,Oplatkové kornoutky s ovoenym bilko-
vym krémem” )
WHotické oplatkové trubicky s bilkovym
krémem’’

WZapékané ovoce”

wMakové placic¢ky”

Makoveé rezy”

WSojové terce” .

JSojové terce cokoladové”

.Kladenské koule”

»wSnéhové koule s orechovou naplni”
LWAlhanska rolada” :

wSnéhové hromadky”

LBrnénské tyéinky”

,Ruské tezy s ovocemn”

SMerunkové fezy s marcipanovou
napini” .

LRezy ovocné s marcipanovou napini”
,wJahodoveé Tezy s marcipanovou naplni’
LVidnove tezy s marcipanovou naplni”
,Orechové Tezy" -

»Malé déteké babovicky”

,.Ovoeny chlebicek”

+Rozinkovy chlebicek”

wJadrovy chlebicek”

JTrojhréanky s ovoenym tukovym
krémem”

~Rozinkové listy”

WKavové kostky obalené v mandlich®™
,Ovoené misky se zloutkovou
Slehatkan”

WJadrové trubi¢ky s palizskou
dlehadkou”

JJahodové Slehackové tezy™

»Mirové fezy se Slehackou”
,Slehackové ledovky”

JJadrové §picky s maslovym. krémem*
. Dort
»Dort
,Dort’ ¢cokoladovy”
,,Dort
,Dort kombinovany”
»Dort Majales”
»Dort Sachr(v”
wDort
»Dort
naplni”

,Dort visnovy s marcipanovou naplnf®

kédvovy strikany”
mocca'"

lazensky”

rusky s ovocem"
merunkovy s marcipanovou
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¢SN 56 2537 ,,Dort tuti fruti s marcipdnovou naplni®
¢SN 56 2538 ,,Dort jahodovy s marcipanovou naplni”
¢SN 56 2539 ,,Dort oiechovy™. ’

§ 2.
&islo technické statni normy CSN 56 2109 pro
zmrzlinu sé méni a zni:

»CSN 56 2@0",

§ 3.
V § 3 vyhlasky uradu pro normalisaci ¢. 53/1956
0. 1. m4 byt spravné uveden: , ... .. Celkovy pocet
zérodkld v 1 g nejvyse . .2 (misto 1 kg).
§ 4.

Vyhlaska nabyvad acinnosti dnem 1. dubna 1956.

-

Za predsedu:
Ing. Dostal y. r.

58.

VYHLASKA
" diadu pro normalisaci
ze dne 19. biezna 1956,

kterou se vyhlaSuji technické statni normy

£
¢

pro cukrarské vyrobky.

Ufad pro normalisaci vyhlasuje podle § 8 viadniho

natizeni € 45/1951 Sb., o technické normalisaci:

§ 1

(1) Norma CSN 56 2691 ,,Spoleéné ustanoveni pro

eu’kréz”'ské vyrobky” je od 1., dubna 1956 technickou
statni normou.

.(2) Tato norma je norma kmenova a plati pro ho-
‘toye cukrarské vyrobky. Jedna o nazvoslovi, zkouSeni,
prejimani, baleni, dopravé a skladovani.

§ 2. =

* (1) Technickymi statnimi normami od 1. dubna
1956 jsou normy:

Tésta =
¢SN 56 1201 , Listové tésto”
CSN 56 1202 , Linecké tésto” - £
CSN 56 1203 , Tiené linecké tésto”
CSN 56 1204 , Vaflové tésto”
CSN 56 1205 ,Slané tésto”
CSN 56 1206 ,, Jadrova hmota nepecena”
CSN 56 1207 ,Snéhova hmota nepecend”
CSN 56 1208 ,Zloutkové tésto”
¢SN 56 1209 ,,Listové tésto — maslove”
CSN 56 1210 , Tésto na kolade”
CSN 56 1211 ,Tésto na listové kolace”
- CSN 56 1277 ,Hmota na mocca placicky — nepefend”

¥ Tyto normy tvori sadu.

CSN 56 1219 ,Hmota z liskovych jader — nepecena't
CSN 56 1220 ,Hmota z bilych- mandli — nepecend™.

Korpusy

CSN 56 1231 ,Listovy korpus”

CSN 56 1232-, Listovy maslovy korpus”

CSN 56 1251 ,Palena hmota na vénecky-Kkorpus”

CSN 56 1252 ,Palena hmota na banany, vétrni¢ky a
hvezdicky-korpus”

CSN 56 1256 ,Dortova hmota-korpus”

CSN 56 1257 ,Dortovd hmota ze susenych Zloutkl a
bilka”

CSN 56 1258 ,,Dortova piskovitda hmota-korpus”

CSN 56 1259 ,Dortova kakaova hmota-korpus”

¢SN 5641260 ,Dortova jadrova hmota-korpus”

¢SN 56 1261 ,,Dortova griliaSova hmota-korpus”

CSN 56 1262 ,Dortova a roladova bezé hmota-korpus™

CSN 56 1263 ,,Dobosova hmota-korpus”

CSN 56 1267 ,,Dortova sacharovad hmota-korpus”

CSN 56 1271 ,Roladova hmota piskotova-korpus'

CSN 56 1272 ,,Roldadovd hmota kavova-korpus”

CSN 56 1273 ,Roladova hmota kakaova-korpus”

¢SN 56 1289 ,Hmota na hoblovacky-korpus”

&SN 56 1290 ,Drobeékovd hmota-korpus”

€SN 56 1291 ,,Buflérova hmota-korpus”

CSN 56 1292 ,Hmota na grilidSové trubicky-korpus™

CSN 56 1293 ,,Hmota snéhova-korpus”

CSN 56 1294 ,;JJadrové bezé a ledovky-korpus”

CSN 56 1295 ,Hmota

CSN 56 1296 ,,Hmota na mocca placicky-korpus”

CSN 56 1297 ,,Hmota na  jadrové kornoutky-korpus™

CSN 56 1298 ,,Hmota na vanicky-korpus”

CSN 56 1299 ,Hmota na mélnické trubic¢ky-korpus™

na bezicky tvarované-korpus™

(2) Tyto normy plati pro pripravu tést a .korpusﬁ‘v
v cukrarské vyrobeé.
§ 3.
* (1) TeChnickymi statnimi normami od 1. dubna
1956 -jsou normy: ’

Naplné, pasty a griliaSe.
CSN 56 1301 ,Zloutkovy krém zakladni”
CSN 56 1302 ,,Zloutkovy krém tukovy”
SN 56 1303 ,,Slehac¢kova napin”
CSN 56 1304 ,,Zloutkova Slehacka” /7
CSN 56 1305 ,,Kastanova Slehacka”
CSN 56 1306 , Kavova slehacka”
CSN 56 1316 ,,Desertni napln maslova — zakladni*
CSN 56 1317 ,,Zloutkovy Kkrém maslovy”
CSN 56 1318 , Maslové kréemy”
CSN 56 1319 ,,Parizska slehacka — lehka”
SN 56 1320 ,,Prazsky krém — maslovy”
SN 56 1321 ,,Tukové krémy”
CSN 56 1322 ,,Tukové krémy — letni”
CSN 56 1323 ,,Bilkové krémy”
SN 56 1324 ,,Bilkovy kréem ovocny”
€SN 56 1325 ,,Bilkové krémy s pektinem a fruktosou™
CSN 56 1327 ,,Desertni napin zakladni”
SN 56 1328 ,Punéova napli”
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CSN 56 1329 ,,Orechova napln®

CSN 56 1330 , Jadrova napln”

¢SN 56 1331 ,,Ofechovi napln na peceni”
CSN 56 1332 ,,Makova napli na peceni”
¢SN 56 1334 ,,Tvarohova naplr na peceni”
CSN 56 1335 ,,Drolenka na kolace”

¢SN 56 1338 ,,Mlécnd hmota”

&SN 56 1339 ,,Modelovaci hmota™

CSN 56 1340 ,,Marcipanova hmota”

CSN 56 1341 ,,Sojova hmota”

CSN 56 1342 ,,KaStanova hmota”

CSN 56 1343 ,,Puncovy rozvar”

CSN 56 1344 , Pasty”

CSN 56 1345 , Griliase”

CSN 56 1350 ,,Marcipanova naplii merunkeva"
CSN 56 1351 ,,Marcipanova napln jahodova™
CSN 56 1352 ,,Marcipanova napli visnova”
CSN 56 1353 ,Marcipanova naplii ovocna”.

Polevy

CSN 56 1381 ,,Fondantova poleva — zakladni”

CSN 56 1382 ,Fondantové polevy upravené”

CSN 56 1383 ,,Cukraiskd kakaova poleva — fedéna’
CSN 56 1384 ,Zloutkova poleva”

CSN 56 1385 ,Bilkova poleva”

CSN 56 1386 ,,Agarova poleva”

CSN 56 1387 ,,Poleva z rybizového Zelé”

CSN 56 1388 ,Ledova poleva”.

(2) Tyto normy plati pro piipravu naplai,

§ 4.

* (1) Technickymi statnimi normami od 1. dubna
1956 jsou normy:

Hotové vyrobky — listové /
CSN 56 1401 ,Listové trubicky”
CSN 56 1402 ,Listové ¢okoladové trubilky®
CSN 56 1403 , Listové Satecky”
CSN 56 1404 ,Listové Zloutkové Fezy”
CSN 56 1405 ,,Listové rohlicky s ofechovou nebo ma-
kovou naplni”
CSN 56 1406 ,,Krachle”
CSN 56 1407 ,Listové slané tycinky”
CSN 56 1408 ,Jablkovy zavin”
CSN 56 1410 ,Listové krémové iezy”.

Hotové vyrobky — palené
CSN 56 1433 »Vétrnicky”
CSN 56 1434 ,Vajecné cokoladové rohlicky”
€SN 56 1435 ,Vajetné vénecky”
CSN 56 1436 ,,Vajeéné kavové banany.

Hotové vyrobky — linecké
CSN 56 1441 ,Linecké kolacky” -
CSN 56 1442 ,Linecké Yezy s jadrovou naplni”

CSN 56 1443 ,Linecké koSicky s ofechovou naplni a
tukovym krémem’

past,

CSN 56 1444 ,Linecké kosSic¢ky s ovocnou naplm a tu-
kovym krémem”
CSN 58 1445 ,Linecké koSi¢ky s orechovou naplni a
) kakaovou polevou”
CSN 56 1446 ,Linecké koSi¢ky ovocné”
CSN 56 1447 ,Linecké fezy. ovocné s zelé”
CSN 56 1448 ,Linecké dorty ovocné s zelé”

CSN 56 1449 ;Linecké trené petivo s marmeladou —
cukrované a polomacené”

CSN 56 1451 , Linecké trené pecivo s jadrovou na-
plni — cukrované a polomacené”

CSN 56 1453 , Linecké dorty”

CSN 56 1454 ,,Vaflové dorty”

CSN 56 1455 ,,Vafle” .

CSN 56 1456 ,Vaflové fezy s marmeladou”

CSN 56 1458 , Vaflové fezy s tukovym krémem —

ofrechové”

CSN 56 1459 ,,Vaflové Tezy s gnlmsovvm tukovym
krémem”

CSN 56 1460 , Vaflové fezy s ofechovou naplni”

CSN 56 1461 ,,Vaflové ovalky — kolacky s otechoveu
naplni”

CSN 56 1462 ,Linecké ovalky tukové — polévané”

SN 56 1463 ,,Vanilkové rohlicky”

CSN 56 1464 ,,Sojové linecké ctverce”

CSN 56 1465 ;,Vanilkové. fezy™

CSN 56 1466 ,,Orechové rumové véneéky”

CSN 56 1467 ,,Linecké tvarované figurky”

CSN 56 1468 ,Margaretky”.

Hotové vyrobky — jadrové
CSN 56 1501 ,,Magronky s jadrovou naplni”
CSN 56 1502 ,,Jadrevé rohh'éky‘é pisSkoty s ovocnou
napini”’
LJadrové rohlicky a piskoty s jadrovou
napini”
CSN 56 1506 ,,Jadrové kolacky”
CSN 56 1507 ,,Jadrove rezy”
CSN 56 1509 ,,Hanacké rezy”
CSN 56 1510 ,, Jadrové obloucky”
CSN 56 1511 ,,Jadrové ovocné zabky”
CSN 56 1512 ,,Jddrové rohlicky a ty¢inky obalované'?
¢SN 56 1513 ,Jadrové kolacky zdobené -
CSN 56 1514 ,Tycir’ =~
CSN 56 1515 ,Rezy ¢« liskovych ofiska”
CSN 56 1516 ,,Plzeniské piskoty mandlové”
CSN 56 1517 ,,Jadrové ovocné piskoty”
CSN 56 1518 ,,Kladenské placicky™
CSN 56 1519 ,,Jadrové fezy miizkové”
CSN 56 1520 ,, Jadrové arabesky nebo magronky”
CSN 56 1521 ,,Jadrové puncové rohlicky”. g

(2) Tyto normy plati pro vyrobky listové, palené,
linecké a jadroveé.

{5

* (1) Technickymi statnimi normami od 1. dubna
1956 “jsou normy:.

CSN 56 1504

o

z vlasskych jader”

Hotové vyrobky speciaini
CSN 56 1581 ,Marokanky”
CSN 56 1583 ,,Sladké preclicky”
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ESN
¢SN
ESN

" €SN

CSN

CSN
CSN
CSN
CSN

CSN
¢Sl
€SN
¢SN
¢SN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
¢SN

ESN

CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
¢CSN
CSN
CSN

56
56
5f.‘
56
56
56
56
56
56

56
56
56
56

56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56

1584
1585
1586
1587
1588
1589
1590
1591
1610

1611
1612
1613
1614

1615
1616
1617
1618
1619
1621
1622
1623
1624
1625
1626
1627
1629
1630
1631
1632
1633
1634
1635
1636
1637
1638
1639
1640
1641
1642
1643
1651
1652
1653
1654
1655
1656
1657
1658
1659
1660

(?) Tyto

,Slané preclitky syrové”

1956 jsou normy:

Hotové vyrobky Slehané

56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56

56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56

56
56
56

56
56
56
56
56
56
56
56

sSlané tycinky syrové’ CSN
»Psanic¢ka” .CSN
»Griliasové trubi¢kv’ CSui
wJadrové kKornoutky” CSN
»Modelované ovoce velké” CSN
" Modelované ovoce malé” CSN
,wMeélnické trubicky” CSN
wJadrové rohlicky s kakaovym tukovym  CSN
krémem?” &SN
»Tasticky s ovocnou napini” © ¢SN
~Kavové oiechy” CSN
»Plonyrky” CSN
+Opl.tkové kornoutky s ovoenym bilko-  ¢SN
vym krémem" &SN
sHorické trubicky s bilkovym krémem®” &SN
wZapékané ovoce”
.Makové placicky’ CSN
»Makové tezy” CSN
wSojoveé terce” CSN
~Kladenské koule” &SN
»Snéhové koule s ofechovou napini” GSN
»Albanska rolada” QN
,Studentské Fezy” SN
»Snéhové hromadky” SN
wBrnénské tycéinky” &SN
»Kokosky” ¢SN
»Kastany v ¢okolade” &SN
wKastanové Spiéky” &SN
»Desert velky — rezy bilé” ¢SN
»Desert velky — strisky” ¢SN
sDesert velky — Spalicky” GSN
,Desert velky — rolady” ¢SN
,Desert velky — kosicky"” &SN
mwDesert velky — koule bilé” CSN
»Desert velky — koule hnédé”
,wDesert velky — modelovany” CSN
wDesert velky — houby” CSN
nwDesert velky — zavitky” CSN
»Desert velky — artycoky” CSN
»Desert velky — domina” CSN
,Desert velky — rozsochace” CSN
,Desert maly — kostky” 3 CSN
wDesert maly — kostky cokoladové” CSN
,sDesert maly — rumovky” CSN
sDesert maly — Kkavové Spicky” CSN
»Desert maly — vaflové vénecky” CSN
»Desert maly — krychlenky” ' CSN
»Desert maly — malinace” CSN
nwDesert maly — kacenky” CSN
»Desert maly — kostky puncoveé” CSN
,Desert maly — puncové koulicky”, CSN
normy plati pro vyvrobky specialni. CSN
CSN
e CSN
* (1) Technickymi stainimi normami od 1. dubna CSN
QN
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1801
1802
1803
1804
1805
1806
1807
1808
1809
1810
1811
1812
1813
1814
1815

1816

1817
1818
1819
1820
1821
1826
1827
1828
1829
1830
1831
1832
1833
1834
1835
1836
1837

1838
1839
1840

3 1841

1842
1843
1844
1846
1847
1848
1849

5 1850

1851
1852
1853
1854
1855
1859
1860
1861
1862

,Dorty tukové likéroveé”
»Dorty tukové
»Dorty tukové
,»Dorty tukové
,Dorty tukové
»Dorty tukové
»Dorty tukové
»wLazensky dort”
»2Kombinovany dort’
,Majales dort”
,Ovoeny dort-zelé
»Sachrav dort”
»Puncovy dort”

kavove”
ovocne”
cokoladove”
griliasove”
nugatove”
orechové”

+Rusky dort s ovocem”

~Merutikovy dort s marcipanovou
napini”

»Visnovy dort s marcipanovou naplni®”
,Ovocny dort s marcipanovou néaplni”
»Jahodovy dort s marcipanovou naplni”
,Dort s orechovou naplni”
,Dobosoveé dorty”

,Bezé dort kavovy”
wLikérové rezy tukoveé”
»Kavové rezy tukové”
»Ovocné tezy tukoveé”
»Cokoladové tezy tukové™
,»Griliasové Tezy tukové”
»Nugatové tezy tukoveée”
,Orechové rezy tukové”
,Dobosové Tezy”

/

,Puncové rezy”

»Ruské rezy s ovocem”

,Ovocneé fezy-zelé”

. Merunkové Fezy s marcipdnovdu néa-
pini”

»Ovoené Tezy s marcipanovou naplni”
,Jahodové Tezy s marcipanovou napini” '
JVisnové tezy s ngardpénovou napini”
»Rezy s ofechovou naplni

SSultanské rezy”

Tvarohové rezy”

,Kastanové rtezy tukové”

sLikérové rolady tukové”

»Kavové rolady tukove”

»,Ovocné rolady tukove”

,Cokoladové rolady tukove”
,Grilidsové rolady tukové” .
»Nugatové rolady tukove”

,,Ofechové rolady tukové”

wPiskotové rolady”

wJadrova rolada”

,»Ofechova rolada v cokoladé”
wLikérové tunely’

»,Ovocné tunely”

,Desertni tunelv”

,Orechové tunely”
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€7 56 1863 ,,Brambory”

CSN 56 1864 , Krémové indianky”

CSN 56 1865 ,,Krémové Spicky”

¢SN 56 1866 ,,Vanicky s bilkovym krémem”

CSN 56 1867 ,,Chlebiéky se zloutkovym krémem”

CSN 56 1868 ,,Slehana babovka”

CSN 56 1869 ,,Trend babovka”

¢SN 56 1870 ,,Malé détské babovicéky”

CSN 56 1871 , Kosiéky s ovocnym bilkovym krémem”

CSN 56 1872 ,,Ovocny chlebicek” j

C¢SN 56 1873 ,,Rozinkovy chlebicek”

CSN 56 1874 ,,Jadrovy chlebicek”

CSN 56 1875 ,,Anglicky chlebicek™

CSN 56 1876 ,,Kakaovy chlebicek”

CSN 56 1877 ,,Piskotové koblizky”

CSN 56 1879 ,,Cukrarské piskoty”

CSN 56 1880 ,Snéhové pastiky”

CSN 56 1881 ,,Snéhové pecivo vanocni”

CSN 56 1882 ,,Mocca placicky”

CSN 56 1883 ., Trojhranky s ovocnym tukovym kré-
mem”

SN 56 1884 ,,Rozinkové listy”

CSN 56 1885 ,,Kavové kostky obalované v mandlich”

CSN 56 1901 ,, Jednoduchy dort likérovy”

CSN 56 1902 ,,Jednoduchy dort kavovy”

CSN 56 1903 ,,Jednoduchy dort ovocny”

CSN 56 1904 | Jednoduchy dort ¢okoladovy”.

(2) Tyto normy plati pro vyrobky slehané.

§ 7.

# (1) Technickymi statnimi normami od 1. dubna
1956 jsou normy:

Hotové vyrobky — smetanové
CSN 56 2001 ,,Slehac¢ka v porcich a volhé vazena’?
CSN 56 2003 ,Parizska Slehacka v porcich”
CSN 56 2004 ,Indianky se Slehackou”
CSN 56 2005 ,,Vani¢ky se Slehackou”
CSN 56 2006 ,,Hoblovacéky se Slehackou”
CSN 56 2007 ,,Jadrové bezé”
SN 56 2008 ,Jadrové trubicky”
CSN 56 2009 ,.Dort se Slehackou”
CSN 56 2010 ,,Bezé dort se Slehackou”
CSN 56 2011 ,Vénecky se zloutkovou Slehackou
CSN 56 2012 ,,Satedky se zloutkovou 3lehaékou”
CSN 56 2013 ,Smetanové linecké koSicky”
CSN 56 2014 ,,Ovocné misky”
CSN 56 2015 ,,Banany s kavovou Slehackou”
CSN 56 2016 ,,Parizské kostky”
CSN 5A 2017 ,,Parizské kacenky”
CSN 56 2018 ,Parizsky dort”
CSN 56 2019 ,Svézenky”
CSN 56 2020 ,Jahodové SlehaCkové Fezy”
CSN 56 2021 ,Kakaové chlebi¢ky se Slehackou”
CSN 56 2022 ,,Mirové fezy se Slehac¢kou”
CSN 56 2023 ,,Slehackové ledovky”
CSN 56 2024 ,Komini¢ky se SlehaCkou”

iH

CSN 56 2025 ,,Listdvé trubicky se Slehackou”
CSN 56 2026 ,,Sate¢ky se Slehac¢kou”
CSN 56 2027 ,,Sodo chlebicek”
CSN 56 2028 ,Kastanové smetanové frezy”
CSN 56 2029 ,KaStanovy smetanovy dort”
CSN 56 2030 ,,Kastanové smetanové kostky"”
CSN 56 2031 , Kastany se S$lehackou”
CSN 56 2032 .Kavové banany se Zloutkovou
Slehackou”.
() Tyto normy plati pro vyrobky smetanové.

§ 8.
(1) Technickymi statnimi normami od 1. dubna
1956 jsou normy.

Hotové vyrobky Kynute
CSN 56 2101 ,Vanocky a mazance cukrarske”
CsN 56 2102 ,Kolace tlacené (metacky)”
CSN 56 2103 , Koblihy cukrarské”
CSN 56 2104 ,,Kolale listové (plundry)”
CSN 56 2105 ,Listové kynuté (Sneky)”
CSN 56 2106 ,Slané tyc¢inky s drozdim”
CSN 56 2107 ,,Bratislavské rohlicky”
CSN 56 2108 ,Rumové preclicky”

¢SN 56 2109 +Anyzové krouzky”.

Hotové vyrobky — cajové pecivo
CSN 56 2121 ,,Cajové linecké kolacky”

- CSN 56 2122 ,,Cajové linecké pefivo — nepinéné”

CSN 56 2123 ,,Cajové linecké pecivo polévané’
CSN 56 2124 ,Cajové trené peCivo razicky”
CSN 56 2125 ,Cajové trené pec¢ivo zdobené”
CSN 56 2126 ,,Cajové Tezy s jamem”
CSN 56 2127 ,,Cajové vanilkové rohlicky”
CSN 56 2128 ,,Cajové vaflové pecivo polévané”
GSN 56 2129 ,,~ajové jadrové pedivo tvarované”
CSN 56 2130 ..~;ajové zZloutkové pecivo”
CSN 56 2131 ,,Cajové ovocné-chiebicky”
CSN 56 2132 ,,Cajové pecivo knoflicky” -
CSN 56 2133 ,,Cajové linecké pedivo plnéné”
CGSN 56 2134 ,,Cajové vaflové pecivo tvarované”
CSN 56 2150 ,Parizské petivo vajectné”
CSN 56 2151 ,Paiizské pedivo zloutkove™
CSN 56 2152 ,,Parizské pecivo jadroveé”
CSN 56 2153 ,,Parizské ovocné placicky”
CSN 56 2154 ,Parizské kakaové placiécy”
CSN 56 2155 ,Parizské c¢okoladové placicky”
CSN 56 2156 ,,Parizské oriskové placicky”
CSN 56 2160 ,.Cajové peCivo jadrové (ruzné)”
CSN 56 2161 ,.Slané pecivo’.

(2) Tyto normy plati pro vyrobky kynuté a ¢ajové
pecivo.

59

(1) Technick¥mi statnimi normami od 1. dubna

1956 jsou normv’

Hotové vyrabky — celé dorty, modelované vy-
robky a ozdobv

SN 56 2201 ,Batul tukovy kavovy a 0,50 kg”
- -N 56 2202 ,,Batul tukovy ¢okoladovy a 0,50 kg”
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€SN
CSN
CSN

56 2203
56 2204
56 2205
56 2206
56 2207

V56 2208

56 2209
56. 2210
56 2211
56 2212
56 2213
56 2214
56 2215
56 2216
56 2217
56 2218
56 2219
56 2220
56 2221
56 2222
56 2223
56 2224
56 2225
56 2226

. 56 2227

56 2228
56 2229
56_2230
56 2231
56 2232
56 2233
56 2234
56 2235
56 2236
56 2237
56 2238
56.2239

56 2240

N 56 2241

56 2242,
56 2243
56 2244
56 2245
56 2246
56 2247

56 2248

56 2249

vy a

,Batul tukovy ovocny a 0,50 kg”
»Batul tukovy likérovy a 0,50 kg”
»Batul tukovy ofechovy a 0,50 kg”
,»Batul tukovy kavovy a 0,750 kg”
»Batul tukovy Cokoladovy a 0,750 kg”
,Batul tukovy ovocny a 0,750 kg
,Batul tukovy likérovy a 0,750 kg"”
,Batul tukovy ofechovy 4 0,750 kg”
,»Batul tukovy kavovy & 1,000 kg”
,Batul tukovy cokoladovy a 1,000 kg”
,Batul tukovy ovocny a 1,000 kg”
,Batul tukovy likérovy a 1,000 kg”
,Batul tukovy orechovy & 1,000 kg”
,Batul tukovy nugatovy a 1,000 kg”
,Dorty tukové kavové a 1,250 kg”
,Dorty tukové Cokoladové & 1,250 kg”
,Dorty tukové ovocné; a 1,250 kg”
,wDorty tukové likérové a 1,250 kg”
,Dorty tukové orechové a 1,250 kg”
,Dorty tukové kavové a 1,500 kg”
»Dorty tukové Cokoladové a 1,500 kg”
,Dorty tukové ovocné a 1,500 kg”
»Dorty tukové likérové a 1,500 kg”
,Dorty tukové ofechové a 1,500 kg”
nugatové a 1,500 kg™
kavové a 1,750 kg”
cokoladové a 1,750 kg”
ovocné a 1,750 kg”
,Dorty tukové likérové a 1,750 kg”
»Dorty tukové orechové a 1,750 kg”
,Dort tukovy kavovy a 2,000 kg”
,»Dort tukovy cokoladovy a 2,000 kg’
,»Dort tukovy ovocny a 2,000 kg”
»Dort tukovy likérovy a 2,000 kg”
»Dort tukovy ~rechovy a 2,000 kg”
»Dort tukovy nugatovy a 2,000 kg”

. Dorty tukové
,Dorty tukové
,Dorty tukové
,wDorty tukové

wDort tukovy poschodovy kavovy
a 2,500 ke
wDort tukovy poschodovy ¢okoladovy
a 2,500 ke”
wDort tukovy poschodovy ovoceny
a 2,500 kg”
Dnrt tukovy poschodoxv likérovy
a 2,500 kg”

,»Dort tukovy poschodovy otrechovy
a 2.500 kg”

~Dort tukovy
a 3,000kg”
wDort tukovy jednoposchod'ovy Cokola-
dovy a 3.000 kg”

,Dort tukovy jednoposchodovy ovocny
a 3,000 kg”

,Dort tukovy Jednoposchodon likérovy
a 3,000 kg”

jednoposchod'ovy kavovy

wDort tukovy jednoposchod’ovy ofechovy.

& 3.000 ke ,
»Dort tukovy jednoposchodovy nugato-
",000 kg"
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CSN 56 2250

CSN

CSN

CSN
CSN
CSN
CSN
CSN

56

56

56
56

56
56
56
56

56
56
56
56
56

2251

2252

2253
2254

2255
2256
2281
2282

2283
2284
2285
2286 ,
2287

(?) Tyto

*

»Dort tukovy dvouposchodovy kévov;’r
a 3,500 kg™

,,Dort tukovy dvouposchodovy cokolado-
vy a 3,500 kg” .
,,‘Dort tukovy dvouposchodovy ovocny
a 3,500 kg”

,Trvanlivéjsi (cestovni) dort ofrechovy”
,,Tlvanlnerl (cestovni) dort s malcxpa-
novou napini”

»Modelované vyrobky a 1,000 kg”
»Kniha z modelovaci hmoty a 1,700 kg”
»0Ozdoby z modelovaci hmoty — visitky™®
,Ozdoby z modelovaci hmoty — kvéty,
ovoce, zviratka”

»,Ozdoby z griliase”

,,Ozdoby z ¢okolady”

»Ozdoby z proslazeného ovoce”

,Ozdoby z karamelu”

,Ozdoby z plnénych bufléra”.

normy plati pro celé doRty, modelované

-vyrobky a ozdoby.

§ 10.

(1) Technickymi statnimi normami od 1. dubna

1956 jsou normy:

Hotové vyrobky maslové

CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
SN

56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56°
56
56
56
56

2301
2302
2303
2304
2305
2306
2307
2308
2309
2310
2311
2312
2313
2314
2315

2316 ,,
2317

2318
2319
2320
2321
2322
2323
2324
2325
2326
2327
2328
2329
2330
2331

,Listové zZloutkové Tezy masiové”
,Listové trubicky maslové”

,Listové cokoladové trubicky maslove”
,Slané tycéinky syrové z masla”
,Pomerancové placicky mandlové’
,GrilidSové trubicky maéaslové”

wJadrové kornoutky maéaslové™

yJadrové §picky maslove”

,»Desert velky — maésloveé stnskv
,Desert velky
,Desert velky
,Desert velky
»Desert velky
,Desert velky
»Desert velky

maslové Spalicky”
— maslové rolady”
— maéslové kosicky”

bilé koule maslové”

maslové zavitky”

)

— maslové rozsochace’
Kavovy bezé dort maslovy”

»Sachr dort maslovy”

,Dobosové rezy méaslove”
,,Cokoladové rolady maslové”
,Orechové rolady maslové”

,Ovocné tunely méaslove”

,Likérové tunely maslové”

»Maslové brambory”

,»Maslové indianky”

,Maslova babovka Slehana”

,Maslova babovka trena"

,Prazské koule”

. Laskonky”

»Maslovy restovany chleblcek'
»Slané pec¢ivo maslové”

»Vanolky a mazance cukrarské maslové™
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‘CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN
CSN

56
56
56
56

2332
2333
2401
2402
2403

5 2404
5 2405

2406

5 2407

2408
2409
2410
2411
2412
2413
2414
2415

5 2416
y 2417
y 2418

2419
2420

5 2501
5 2502

2503
2504

5 2505
5 2506

2507

5 2508

2509
2510
2511
2512
2513

‘,,Dorty

,Cokoladové suky maslove”

,Détské babovicky masloveé™

,Vajeéné veénefky s maslovou napini”
»Vaje¢né banany s maslovou naplni”
»Vaje¢né rohlicky s maslovca naplni”
JLinecké kosicky s maslovou napini”
LKosicky s ovocem a maslovou napini”
JLinecké ovalky s mé:ﬁlovou néfblni"
»Vaflové Tezy s maslovou napini”
wDesert — rezy s maslovou napini”
»Domina s maslovou napini”

WKavové dorty s maslevou napini”
»Cokoladové dorty s maslovou napini”
»Dorty nugatové s maslovou napini”
,Ofechové dorty s maslovou napini”
,Ovocné dorty s maslovou napini”
Lazensky dort s maslovou napini”
,Kombinovany dort s méaslovou naplni’
,Dort m jales s maslovou napini”
»Cokoladové Fezy s maslovou napini”
wKavové kostky s maslovou napini”
,Kokosky s maslovou naplini”

wBatul
., Batul
,,Batul
,Batul
~Batul
wBatul
.Batul
~Batul
. Batul
»Batul
wDorty
wDorty

kavovy maslovy a 0,50 kg”
¢okoladovy maslovy a 0,50 kg”
orechovy maslovy a 0,50 kg”
kavovy maslovy a 0,75 kg”
¢okoladovy maslovy a 0,75 kg”
olrechovy maslovy a 0,75 kg
kavovy maslovy a 1,000 kg”
¢okoladovy.maslovy a 1,000 kg™
oirechovy maslovy a 1,000 kg”
nugatovy maslovy a 1,000 kg™
maslové kavevé a 1,250 kg”
maslové ¢okoladové a 1,250 kg”
maslové ofechové a 1,250 kg”

CSN
CSN
CSN

CSN

CSN

CSN

Uredni list ¢. 58,1955

56
56
56
56
56
56
56
36
56
56
56

36

56

56 :

56
56
56
56
56
56

56

et

,sDorty méaslové kavové a 1,500 kg
,Dorty maslové  ¢okoladové a 1,500 kg
,Dorty maslové ofechoveé a 1,500 kg”
,»Dorty maslové nugatové a 1,500 kg*
,Dorty maslové kavove a 1,750 kg”
wDorty maslové ¢okoladové a 1,750 kg™
,Dorty maslové orechové a 1,750 kg”
,Dorty masiové kavové a 2,000 kg”
»Dorty maslové cokoladove a 2,000 kg™
,Dorty maslové orechové a 2.000 kg”
,Dorty maslové nugatové a 2,000 kg”
»Dorty maslové jednoposchodové kiavové
a 2,500 kg”

,,Dorty\méslové jednoposched’ové cokg-
ladové a 2500 kg” _

,Dorty maslové jednoposchod’oveé ofe-
chové a 2500 kg”

wDorty maslové jednoposchod“ové kéavo-
vé a 3,000 ke

wDorty maslové jednoposchodové coko-
ladoveé a 3.000 kg”

wDorty maslove jednoposchodové ore-
chové a 3.000 kg”.

wDorty maslové jednoposchod’ové nuga-
tove a 3.000 kg”

Dorty maslové dvouposchod'ové kavové
a 3,500 ke” ‘ )

,Dorty maslové dvouposchodové ¢okola-
doveé a 3,500 kg”

2534 ,Modelované vyrobky maslové

a 1,00 kg”

2535 ,Kniha maslova z modelovaci hmoty

a 1,70 kg".

(2) Tyto normy plati pro vyrobky maslové.

Za predsedu:
Ing. Dostal v. r.
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UREDNI SDELENI

£ ministerstva kultury.
Vicnoyv, okres Uhersky Brod; pronlaseni- chranéného
botanického nalezisté ,Kovaruv zleb”.

Ministerstvo kultury prohlasilo se souhlasem mist-
niho narodniho vyboru ve VIénové a krajské spravy
lesti v Gottwaldové botanické nalezisté ,Kovarav zleb”
za ch-Anéné a stanovilo podminky k jeho zabezpeceni.

_aranéné botanické nalezisté ,Kovartv zleb” za-
ujiméa parcelu ¢. 3418/1 ¢ast v Kkatastrdlnim uzemt
Vicnov, okres Uhersky Brod, ve vyméte okrouuhle
0,2 ha; je zakresleno v mapach ulozenych u minis-
terstva kultury — statni paméatkové spravy v Praze
a jeji pobocky v Brné a u krajského narcdniho vy-
boru v Gottwaldove

Ochranné podminky jsou:

l. V chranéném uzemi neni
vani, hnojeni, zastavéni. lamani kamene nebo doby-
vani pisku, paseni, vypalovani, trhani nebo vyrvpa-
vani rostlin a chytani hmyzu

2. V Gzemi se bude hospodafit podle nejnovéjsich
lesnickych zasad a podrost bude co nejvice Setven.

3. Poskozeni nebo niéeni chranéného nalezigi¢ se
stiha podle § 125 trestniho zdkona spravniho, pokud
nejde o ¢in prisnéji trestny.

4. Viechny zamyslené zmény musi byt napred hla-
Seny ministerstvu kultury — statni pamatkové sprave
v Praze nebo jeji pobocéce v Brné: sméji byt prova-
dény jen s jejim souhlasem

5. Ochranné podminky plati pro vSeciiny néastupce
v drzbé; budou poznamenany a tradoviany v lesnim
hospodarském planu. ‘

6. Jinalk vlastnicka prava nejsou dotcena.

7. Kontrola zachovavani podminek prislusi orga-
nam statni ochranyv prirody a organtm lesnickym.
Nameéstek mipistra:

Burival v. r.

#

Staini prirvodni reservace v oblasti Jesentku; oprava
a doplnéni virosu o ziizeni

Vynos ministerstva kultury ze dne 4. ¢ervna 1955
¢. 38193/55-TX o ziizeni statnich prirodnich rescrvaci
v oblasti Jeseniku, uvefejnény v castce 59 Ufedniho
listu z roku 1955 se opravuje a doplnuje takto:

Ye vymezeni reservaci , Velky Kotel”, ,,Vrchol
Pradédu” a . Fetrovy kameny"” nanrazuji se slova
»wMala Moravka. okres Bruntal” slovv .Mala Morav-
ka, o¥res Rymaiov".

.

Prvy bod podminek stanovenvceh kK zabezpe€eni
statnich prirodnich reservaci v oblasti Jeseniku se
dopliiuje vétou ,V reservacich se vyluéuii vedkere
lidska zacahv ", takZe text tohoto bodu zni:

»1 'V reservacich se vviucuji ves erse hdske za-
sahy. V reservacich neni dovoleno odvodnovani, sta-

dovoeleno odvodno- |

véni cest a chat, lamani kamene, upravovani terenu
a jakékoliv poskozovani chranénych tzemi.”

Nameéstek ministra:
Burival v. r.

Z Ustiedniho tstavu geologického v Praze.

Védecka aspirantuia v oboru pusobnosti Ustredntho
ustavu geologického; vyhlaseni soutéze na Skolni rok
1956/57.

Reditelstvi Ustiredniho ustavu gegiogickéeho v Pra-
ze vyhlasuje soutéz na mista védeckych aspiranti
s prerusenim zaméstnani (stipendijnich) a bez preru-
Seni zameéstnani (externich) na $kolni rok 1956/57.

Podrobnosti o studiu,”pfijimacim rizeni a konani
zkousek obsahuje organisacni a studijni rad pro veé-
decké aspirantury (vyhlaska ¢, 236/1955 U. 1. — castka
124 z roku 1955).

Ustfedni ustav geologicky vyhlasuje soutéz pro
tyto obory:

1. Védecka aspirantura s prerusenim zameéstnani
(stipendijni):
geologie Kkrystalinika
petroerafie hornin sedimentarnich.

il. Védecka aspirantura bez preruseni zaméstnani
(externi):
geologie krystalinika’

‘geologie stratigraficka
geologie ¢tvrtohor a pokryvnych utvart
petroerafie hornin sedimentarnich.

Za snpeﬁwdijniho védeckeho aspiranta muze byt
prijat bezGhonny c¢eskoslovensky obcan, oddany li-
dové demokratickému ziizeni, mladsi 40 let, Ktery
ukonc¢il s Uspéchems studium na vysoké Skole ve zvo-
leném nebo piibuzném védnim oboru, prokézal
v témZe védnim oboru uspé$nou praxi nejm.né
dvouletou a schopnost k védecké praci a vvkonal
s Uspéchem prijimaci zkousku. Vyjimky z ustanoveni
o délce praxe povoluje reditelstvi ustavu. Uchazedi,
kterv absolvoval vysokou $kolu s vynikajicim pro-
spéchem, béhern studia projevil mimoradné nadani
k védecké praci ve zvoleném oboru a predlozil dopo-
ruceni fakultni rady (rady vysoké skoly), muaze re-
ditelstvi ustavu podminku pfedepsané praxe promi-
nou-: .

rediteistvi astavu muze v dohode s ministerstvem
§kolstvi dat souhlas k tomu, aby jako vedecky aspi-
rant byl vyjimeéné prijat i pracovnik bez vysokosko-
ského vzdélani. Predpokladem pfijet! je splnéni po-
7zadavk( kladenych na absolventa vyscké Skoly a
schopnost k samostatné védecké praci ve zvoleném
oboru, deléf Gspdind (nejméné nétiletd) praxe a vé-
decka publikacéni ¢innost,

Jako externi védecky aspirant maze byt pivjat
bezahort ¢ ¢eskoslovensky obfan bez omezeni veku,
ktery absnlvoval ve zvoleném védnim oboru vysokou
¢iolu a ktery projevil schopnost k védecké praci, ma
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potiebné odborné zkuSenosti a’ pracuje alespori tii
roky ve svém oboru; pracovni obor musi byt v sou-
vislosti s nabytym S§kolnim = vzdélanim. Vyjimky
muze povolit Feditelstvi ustavu. Jde-li o prominuti
podminky vysoko$kolského. vzdélani, je treba sou-
hlasu ministerstva $kolstvi.

Zadosti se podavaji Feditelstvi ustavu, na Sloven-
sku Geologickému ustavu D. Stara v Bratislave, Za-
dosti se piijimaji do 21. dubna 1956. Poda-li uchazeé
7adost na vice mistech, uvede je v zZadosti jmenovité.

K Zadost) o prijeti pripoji uchaze¢ tyto doklady:

osveédcéeni o cCeskoslovenském statnim obéanstvi
(potvrzeni o cizi statni prislusnosti);

a

~

b) doklad o absolvovani vysoké sSkoly (ovéreny
opis diplomu); ’

¢) potvrzeni o vykonané praxi;

d) posudek dosavadniho pracovisté, ktery podava
vedouci pracovisté a zavodni vybor odborového
svazu, pokud je na pracovisti zrizen;

e) doporuceni fakultni rady nebc rady vysoké skoly
(pPedlozi jen uchaze¢ bez draxe):

f) vystizny zivotopis se soupisem uverejnénych praci
a vyplnény kadrovy dotaznik;

g) lékarské vysveédceni o zdravotnim stavu ucha-
ze¢e a o jeho zdravotni zplGsobilosti k védecké
praci ve zvoleném oboru, vydané okresnim usta-
vem narodniho zdravi:

h

~

¢estné prohlaseni o tom, Ze splnil vojenskou po-
vinnost, po piipadé, ze nebyl odveden.

Uchazeé¢ o externi aspiranturu predlozi téz pisem-
né prohlaseni zaméstnavatele, ze souhlasi se $kolenim
uchazece v externi aspiranture.

Doklady je moZno piedlozit v Gredné ovérenych
opisech. (Uchaze¢ muze predlozit téZ jiné doklady
osvédcujici jeho zplsobilost k védecké praci, na pr.
doporuceni ¢lena akademie, vysokoskolského profe-
sora a pod.)

Dosl1é zadosti posoudi pfijimaci komise a rozhodne
o pripusténi uchazect ke zkousce. Uchazede, kteri vy-
hovuji vSeobecnym podminkam plijeti, pozve fedi-
telstvi pisemné k prijimaci zkousce. -

Prijimaei zkousky se budou konat v druhé polo-
viné kvétna. )

Prijimaci zkouska ma tri ¢asti:

a) zkouska ze specialisace v ramci pfislu§ného oboru

véa, p
b) zkouska ze zakladi marxismu-leninismu,

¢) zkouska z ruského jazyka.

Zkouskou ze specialisace ma uchaze¢ prokazat zna-
Josti, které jsou predpokladem pro védeckou praci ve
specialisaci v rdmcej prislusného védniho oboru v roz-
sahu nresahujicim znalosti absolventa vysoké skoly:
Zkouska je ustni, kond se v ¢asovém poradi prvni a
trvd zpravidla jednu hodinu. Rozhodne-li piijimaci
komise, Ze uchaze¢ pri zkouSce neobstal, zkougka
z dalSich predméti se nekona.

Zkouskou ze zakladu marxismu-leninismu pro-
kazuje uchaze¢, Ze si osvojuje zaklady marxismu-le-
ninismu a e se zajima v hlavnich rysech o vnitini
a mezinarodni politickou situaci, Ze se zajimé o otaz-
ky vystavby socialismu v na$i vlasti a Ze zvladl
v hlavnich rysech literaturu podle seznamu vydaného
ministerstvem Skolstvi (viz Véstnik min. $kolstvi,

—
i

segit z 10, ledna 1954. Zkouska je Ustni a trva zpra=
vidla 30 min. Rozhodne-li piijimaci komise, Ze ucha-
ze¢ pri zkouSce neobstal, zkouska z dal$iho piredmétu
se nekona.

ZkousSkou z ruskeého jazyka prokazuje uchazed
zakladni znalost ruskéhe jazyka Zkouska je usini,
po pripadé i pisemna.

O piijeti uchazec¢i doporucenych prijimaci ko-
misi rozhoduje teditelstvi ustavu. Vysledek bude
uchazec¢im ‘oznamen pisemné. )

Néstup 'do védecké aspiraptury je-1. rijna 1956,
Uchazeé¢, ktery byl prijat do stipendijni védecké aspi-.
rantury, je povinen rozvazat pracovni pomeér s dosa-
vadnim zaméstnavatelem k datu nastupu do védecké
aspirantury a hlasit se 1. Fijna na pracovisti, do né-
hoz byl jako védeckyv aspirant zarazen.

Dnem néastupu do stipendijni védecké aspiran-
tury se védeckému aspirantu priznava stipendium ve
vysi 1100,— K¢és mésiéné. Zenatym védeckym aspi-
rantiim s détmi prislusi stipendium 1200,— Ké¢s.

Pro_ucely narodniho pojisténi se védecka aspi=
rantura posuzuje jako zaméstnani v radném pracov-
nim poméru. Pfijetim stipendia se védecky aspirant
zavazuje, ze po absolvovani védecké aspirantury bude
pracovat tri roky na pracovisti, které uréi reditelstvi
ustavu v dohodé se statnim ufadem planovacimy
Veskeré informace o podminkich obsazovani mist
védeckych aspiranta a o zplUsobu studia ve védecké
aspiranture poda Ustredni ustav geologicky.

Reditel ustavu: S >
Dr. Zoubek v. r.

Z Institutu telesné vychovy a sportu v Praze.

Konkurs na mista docenti, odbornych asistentn
a asistentu.

Rektor Institutu télesné vychovy a sportu v Praze
vyhlaSuje konkurs na mista docentl, po pripadé od-
bornych asistentd nebo asistenti téchto oboru:

1. theorie a methodika atletiky, 2 mista,
theorie a methodika kanoistiky, 1 misto (ihned),
theorie a methodika lyzovani:
specialisace pro skok, 1 misto (1. kvéten 1956),
specialisace pro sjezd, 1 ‘misto,

theorie a methodika télesné vychovy, 2 mista,

theorie a organisace télesné vychovy, 1 misto,

theorie a met‘hodika.hokeje a hizené (po piipadé

s tenisem), 1 misto,

theorie a methodika kosikové a héazené (po pri-
padé s tenisem), 1 misto,

theorie a methodika kopané, 1 misto,
pedagogika, 1 misto;
2. jedno misto odborného asistenta nebo lektora

anglického a némeckého jazyka a jedno misto
lektora methodiky a theorie kopané;

8. mista- odbornych asistentd pro promované lékafe
resp. hygienika, a to
1ékare fysiologa, 1 misto,
lékafe pro katedru télovychovného lékaistvi se
zaméfenim na lékaiskou kontrolu, 1 misto a
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promovaného hygienika,’ 1 misto (od 1. bfezna  jekéni sluzbé tak i ve vyrobé a publikaéni, vyzkumna
1957). nebo jina ¢innost;
Obecné podminky konkursu a pozadovana kvali- b) docenta pro obor mechaniky s témito pied-
fikace, pokud jde o mista docentdl, jsou uvedeny ve méty: , Teoretickd mechanika”, ,,Pruznost a pevnost”,
smérnicich ministerstva $kolstvi uveiejnénych v éast-  »Stavebnd mechanika I.—IIL" a ,Teorie pruznosh a
ce 160 Uredniho listu z roku 1954. plasticity” na kdtedre mechaniky a konstrukci po-
s ; ; zemnich staveb fakulty architektury a pozemniho
ondrfunky pI:O od?orne .a51stevr'1ty La asxsterzty: stavitelstvi vysoké Skoly stavitelstvi v Brneé.
ukoncené vysokoskolské studium prislusného sméru, :

podle moznosti viceletd praxe a odborni specialisace. VyZzaduje se piiméfena kvalifikace v oboru tech-

. , : nické mechaniky. Zvlastni diiraz se klade na dikladné
Podminky pro lektory rfesp. odborné instruktory: znalosti v oboru teorie pruznosti po strance teoretické

odbornd specialisace a viceletd pedagogicka praxe. i experimentalni. - ~
Nastupni termin 1. zari 1956 (pokud nebyl stano- Jinak jsou obecné podminky konkursu a pozado-
ven termin jiny). vana kvalifikace uvedeny ve smérnicich ministerstva
Skolstvi uverejnénych v Castce 160 Uledmho listu

Zadosti dolozené prislusnymi doklady o splnéni
podminek, s podrobnym Zzivotopisem, popisem do-
savadni praxe, védecké a pedagogické CcCinnosti, se-
znamem publikovanych ¢lanka, stati a vétsich lite-
rarnich praci bud'teZ podany rektoratu Institutu téles-

z roku 1954.
Zadosti podejte nejpozdéji do 30. dubna 1956 rek-
toratu vysoké skoly stavitelstvi v Brné, Stfedova ¢. 1.

né vychovy a sportu, Praha 1-Mala Strana, Ujezd 450 Rektor:
do 30. dubna 1956. Ing. Dr. Bezdicek v. 7.

Rektor:
Docent Serbus v. r.
' Z rektordtu vysoké Skoly baiiské v Ostrave.

Konkurs na misto docenta pro obor lozisek rud

- & ) " p & a nekovu.
Z rektoratu vysoké Skoly stavitelstvi v Brné. . . .
\ ; Rektor vysoké Skoly bariské v Ostravé vyhlasuje

Honks na, Hrsts docenta, . . konkurs na misto docenta na geologické fakulté pro
Rektor vysoké Skoly stavitelstvi v Brné& vyhlasuje  obor lozisek rud a nekovi.
konkurs na mista ) Obecné podminky konkursu a poiadovana' kvali-
a) docenta pro obor primyslovych staveb na fa- fikace jsou uvedeny ve smérnicich ministerstva
kult architektury a pozemniho stavitelstvi. Skolstvi uvefejnénych v ¢&astce 160 Ufedniho listu
Ucebni povinnosti docenta bude vyucovat disci- z roku 1954 i}
pliné ,,Primyslové stavby” jakoZ i vedeni ateliert Radné dolozené Zadosti pfijima do 30. dubna 1956
-technickych projekta z této discipliny. rektorat vysoké Skoly bariské v Ostravé I, Sokolov-
PozZaduje se ukonéené studium na fakulté archi- ska 1. ’
tektury a pozemniho stavitelstvi, rejméné pétileta Prorektor:
praxe z tohoto oboru, a to podie moznosti jak v pro- Ing. Vondrasek v. r.

/

Statisticke a eviden¢ni vydavatelstvi tiskopisu, narodni podnik v Praze,

upozoriiuje zajemce, aby neobjednavali a neurgovali dodani vzoru
PE 751 — Zahlavi rozpisu nijemného a
PE 752 — Zahlavi pfedpisu najemného.
Tyto vzory SEVT nevydal jako skladové (viz odstavec IV, vynosu statniho GFfadu statistického a
ministerstva financi, oti§téného v Eastce 39 Utedniho listu z roku 1955).

.
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